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Limes-Therme aktuell

Die Limes-Therme noch schöner
Umfangreiche Instandsetzungs-, Verschönerungs- und Verbesse-
rungsarbeiten wurden in den Außen- und Innenbereichen der Limes-
Therme (einschl. Wandgestaltungen) vorgenommen. Die Wiederer-
öffnung ist zunächst nur für den Thermenaußenbereich gestattet 
und nach Vorliegen der Prüfzeugnisse zur Betriebshygiene für Mitte 
Juni vorgesehen. Die Hallenbadbereiche werden erst nach amtlicher 
Freigabe geöffnet. Die Eröffnung des Vitalbereiches Terra Vitalis ist 
aus diesem Grund ebenfalls noch ungewiss. Der paradiesische Sau-
nagarten ist zugänglich, die Saunaeinrichtungen können aber leider 
noch nicht benutzt werden.
Die Wiederöffnung der Therme wird allerdings auch ein paar Ein-
schränkungen aufgrund der Corona-Pandemie mit sich bringen. Es 
muss Mindestabstände und besondere Hygieneregeln geben, auch in den Becken, in den Ruhe- und Gastronomiebereichen. Es 

wird auch eine maximale Anzahl an gleichzeitigen Besuchern vorgeschrieben sein, 
was vielleicht vereinzelt zu einer Wartezeit im Eingangsbereich führen kann. 
Die in den letzten Wochen auch in Abstimmung mit den anderen niederbayerischen 
Thermen erarbeiteten Hygienekonzepte, insbesondere die Mindestabstände in den 
Ruhebereichen können in Bad Gögging ohne Weiteres eingehalten werden, so dass 
ein sicherer Betrieb der Limes-Therme gewährleistet werden kann. 
Auch die hygienischen Voraussetzungen sind gut, weil sich das Virus weder im Wasser 
noch bei extrem hohen Temperaturen verbreiten kann und zudem strengste Desinfek-
tions- und Reinigungsregeln gelten. 
Ein Stück Eigenverantwortung der Besucher bleibt allerdings wie überall im Alltag, 
doch da stimmt die hohe Akzeptanz der bisher ergriffenen Corona-Maßnahmen die 
Thermenleitung sehr 
zuversichtlich. 

Limes-Therme • Am Brunnenforum 1 • 93333 Bad Gögging • Info: 09445 2009-0 • www.limes-therme.de

In der medizinischen Abteilung der Limes-
Therme können unter entsprechenden 
Hygieneschutzmaßnahmen ärztliche Verord
nungen abgegeben werden (vorerst nur 
Einzeltherapie), Massagen, Krankengymnastik 
mit Peloidanwendungen (Moor, Kreide). 
Dies betrifft jedoch leider noch nicht den Reha-
bilitationssport.
Telefonisch sind wir für Sie erreichbar 
unter 09445/2009-14 
Montag bis Freitag von 8 bis 12 Uhr
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Öffnungszeiten der Tourist-Information 
Bad Gögging ab 30. Mai
Montag – Freitag  9.00 - 19.00 Uhr
Samstag 9.00 - 14.00 Uhr
Sonntag 9.00 - 12.00 Uhr
per Telefon über 09445/9575-0
per mail tourismus@bad-goegging.de
weitere Infos: 
www.bad-goegging.de
facebook  Bad Gögging.de
Instagram  badgoegging

Fabrikverkauf der Marke

für Damen, Herren 

und Kinder

Bad Gögging
Zur Limestherme 1 • Tel. 09445 / 9911788

Auf dem Gänselieslplatz 
in der Fußgängerzone vom Parkhaus zur Limes-Therme 

20 % auf Bademoden

Alles für den Sommer
•	 Badeanzügen/Bikinis
•	 Badehosen/Shorts
•	 Badeschlappen
•	 Bademützen
•	 Bademänteln
•	 Strandkleidern
	 und vieles mehr

Impressum 2020
Herausgeber:  Verlag MARQETPLACE  
Würmstr. 30  •  85221 Dachau 
Tel. 08131/3562543  
info@carpe-diem-magazin.de  
www.carpe-diem-magazin.de
Angaben von Terminen und Preisen ohne 
Gewähr.  
Texte: Hans Pirthauer (hp),  
Monika Thonig (mt)
Termine und Veranstaltungstipps 
gibt es auch auf facebook:
carpe diem Magazin

Neustart für den Tourismus  
in Bayerns Herzstück
Nach den Lockerungen der coronabeding-
ten Beschränkungen läuft nun die Touris-
muswirtschaft in der Region sukzessive 
wieder an. Auch der Tourismusverband 
im Landkreis Kelheim e.V. bereitet sich auf 
den Neustart der Branche vor. „Ob Kom-
munen, Gastgeber oder sonstige touristi-
sche Leistungsträger – wir alle freuen uns 
darauf, wieder Gäste in unserer Urlaubs-
region begrüßen zu dürfen. Mit dem Co-
rona-Ticker möchten wir zu Ausflügen in 
Bayerns Herzstück inspirieren und zugleich 
den touristischen Betrieben sowie deren 
Gästen Hilfestellung geben.“, so Florian 
Best, Geschäftsführer des Tourismusver-
bands.
Corona-Ticker  
für tagesaktuelle Informationen
Welche Sehenswürdigkeiten, Gastrono-
miebetriebe und weiteren touristischen 
Einrichtungen wann und in welcher Form 
wieder geöffnet sind, ist sowohl für Ein-
heimische, als auch für touristische Gäste 
nicht immer leicht ersichtlich. Der Touris-
musverband hat deshalb auf seiner Inter-
netseite www.tourismus-landkreis-kel-
heim.de einen Corona-Ticker eingerichtet. 
Dort werden tagesaktuell die Öffnungszei-
ten und Schutzmaßnahmen verschiedens-
ter touristischer Einrichtungen und Wirts-
häuser im Landkreis Kelheim aufgelistet.
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Ihr Café für verschiedene Anlässe – 
gemütlichen Kaffeeklatsch, Geburtstagsfeier, 
Firmenfeier, Jubiläen, Weihnachtsfeier, 
Hochzeit, Taufe, Vereinsfeier, Kommunion… 

Sie haben eine Tagung oder eine Besprechung? 
Wir haben die Räumlichkeiten! 

Wir sind für Sie da und beraten Sie gerne:
Dienstag – Sonntag von 10 bis 18 Uhr
Montag Ruhetag  
(ausser Sie tagen oder feiern bei uns)

Am Brunnenforum 3, Bad Gögging, Tel. 0160 844 23 24, service@kur-cafe-bad-goegging.de

Neuer
öff

nung

Anzeige Kurcafe2020_165x115.indd   1 25.05.20   11:22

Agenten und Doppelagenten
„Cambridge 5“ ist ein Debutroman und bei Erstlingswerken sind Leser oft etwas skeptisch, ob das dann 
trotzdem gut sein könnte. Aber hier hat eine Kennerin der Geheimdienstszene und der historischen 
Hintergründe des Kalten Krieges geschrieben. Hannah Coler ist das Pseudonym der deutschen Histo-
rikerin Dr. Karina Urbach. Sie studierte Geschichte in Cambridge (bringt also schon mal eine Menge 
Ortskenntnis mit) und lehrte an deutschen und britischen Universitäten, außerdem arbeitete ihr Vater für 
den US-Geheimdienst.
Karina Urbach war an zahlreichen Dokumentationen des ZDFs und der BBC beteiligt und lebt seit 2015 
mit ihrer Familie in Princeton. »Cambridge 5 – Zeit der Verräter« wurde für den Friedrich-Glauser-Preis 
nominiert und gewann den Crime Cologne Award 2018. 
Zum Inhalt: Professor Hunt, der an der Elite-Uni Cambridge Geschichte lehrt,  lebt zurückgezogen von seinen früheren Freunden, 
vertraut auch niemandem. Aber die deutsche Studentin Wera interessiert ihn, die ihrereits fasziniert ist von den »Cambridge 5«: 
Fünf Studenten, die sich in den 30er-Jahren vom russischen Geheimdienst anheuern ließen. Diese Zeiten scheinen vergangen, 
Spionagetätigkeit ein Mythos einer vergangenen Epoche. Doch dann wird Hunt in einen Mordfall verwickelt. Hat er etwas zu 
verbergen, oder will man ihm die Schuld zuschieben? Und welche Rolle spielt Wera wirklich? Die Zeit der Spione ist wohl noch 
lange nicht vorbei …  „Cambridge 5 – Zeit der Verräter“ beste Unterhaltung von Hannah Coler, über faszinierende Charaktere, 
mit  intelligentem Plot und unerwarteten Wendungen, als Taschenbuch bei blanvalet für 11 Euro

Zeitreisen neu gedacht
Der New Yorker Detective Barry Sutton steht vor einem Rätsel: Ein geheimnisvolles Phänomen quält die 
Menschen mit falschen Erinnerungen und treibt sie damit in den Tod. Auch die Hirnforscherin Helena 
Smith weiß schon lange um die Macht der Erinnerung. Um diese zu bewahren, entwickelte sie eine 
Technologie, die uns unsere kostbarsten Momente noch einmal erleben lässt: den ersten Kuss, die Geburt 
eines Kindes. Doch nun bedroht ihre Erfindung das Schicksal der Menschheit. Im Kampf gegen einen 
übermächtigen Gegner versuchen Helena und Barry, eine Katastrophe zu verhindern – aber auch auf die 
Wirklichkeit ist bald kein Verlass mehr …
„Gestohlene Erinnerung“ von Bake Crouch, als Taschenbuch beim Verlag Goldmann für 15 Euro

Spannendes zum Entspannen
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Bad Gögging

H O T E L ½ S P A ½ G A S T H O F

Der

Wir sind zurück!
U N S E R E Ö F F N U N G S Z E I T E N

G A S T H O F E I S V O G E L

Biergarten 
Mo - Fr    17:00 - 20:00 Uhr

Sa So Feiertag 11:00 - 20:00 Uhr½ ½

Innenbereich  
Mo - Fr   17:00 - 22:00 Uhr

Sa So Feiertag 11:00 - 22:00 Uhr½ ½

S P A

Mo - Fr 09:00 - 18:00 Uhr

H O T E L 

für Urlaubsreisende  ab 30. Mai 2020

Der Eisvogel e.K. ½ An der Abens 20 ½ 93333 Bad Gögging ½ T +49 9445 9690  ½ M info@hotel-eisvogel.de ½ W hotel-eisvogel.de

T +49 9445 9690
M info@hotel-eisvogel.de

Reservierung

Wir freuen uns auf Sie!

Lust auf Natur, Erholung und Gesundheit: 
Urlaub in Bad Gögging
Ein sicheres Gefühl, Platz zum Bewegen in schöner Natur und 
Unterkünfte zum Wohlfühlen – das sind in diesen Zeiten wich-
tige Kriterien für die Urlaubswahl.  Je ländlicher, desto besser. 
Urlaubsorte wie Bad Gögging in Niederbayern sind da genau 
richtig.
Bad Gögging ist gut vorbereitet auf seine Gäste. Die Hygiene-
Maßnahmen und Sicherheitsvorkehrungen sind getroffen, die 
Gastgeber und Gastronomen freuen sich auf die ersten Urlauber. 
Diese können in Bad Gögging nach all den Wochen der Ein-
schränkungen durchatmen und den Abstand vom Alltag mit ei-
nem guten und sicheren Gefühl genießen. Denn hier, abseits des 
städtischen Trubels und der Touristen-Hot-Spots, finden Urlauber 
abwechslungsreiche Naturerlebnisse, Erholung und Gesundheit.
Wandern und Radeln mit Einkehr
Für aktive Urlauber bietet die Urlaubsregion zwischen Altmühl-
tal und Hallertau wunderschöne Naturlandschaften und Sehens-
würdigkeiten entlang ausgezeichneter Rad- und Wanderwege. 
Die führen durch duftende Hopfengärten, zum römischen Kohor-
tenkastell Abusina oder durch das Naturschutzgebiet „Welten-
burger Enge”. Auch eine Schifffahrt durch den beeindruckenden 
Donaudurchbruch vom Kloster Weltenburg nach Kelheim und 
zurück ist ein Erlebnis. Und im schattigen Biergarten des Klos-
ters oder in einem der gemütlichen Gasthäuser oder Biergärten 
der Region kann man die Spezialitäten der niederbayerischen 
Küche genießen.

Gesundheit stärken
Wer gerade jetzt seiner Gesundheit etwas Gutes tun möchte, 
ist in Bad Gögging am richtigen Platz. Die Limes-Therme bie-
tet Massagen, Moor- und Schwefelbäder, die Verspannungen 
lindern und Selbstheilungskräfte des Körpers mobilisieren. 
Eine gute Alternative also, bis die Saunen, Wellness-Bereiche 
und das Erholungsbad wieder öffnen dürfen. 
Tapetenwechsel 
Von luxuriösen Vier-Sterne Hotels über gemütliche Pensionen 
und Ferienwohnungen bis hin zu komfortablen Camping- 
und Wohnmobilplätzen – für jeden Geschmack gibt es in 
Bad Gögging die passende Unterkunft. Hier kann man sich 
nach den vielen Wochen Kochen, Putzen, Home-office und 
Kinderbetreuung rundum verwöhnen und die Seele baumeln 
lassen. Und solange die Pool- und Saunalandschaften der 
Hotels noch nicht öffnen dürfen, kann 
man sich bei einem Kosmetiktermin 
oder einer Massage etwas Gutes tun.
Tourist-Information Bad Gögging  
Tel. 09445/9575-55

Nicht weit von Bad Gögging liegt das 
Naturschutzgebiet „Weltenburger Enge” 
mit dem imposanten Donaudurchbruch 
und dem berühmten Kloster Welten-
burg.  Foto: Anton Mirwald  © Touris-
musverband im Landkreis Kelheim e.V.
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Fenster nach Maß  
für Neubau und Renovierung



Neustadt und Bad Gögging

Trajanstraße 3-5  •  93333 Bad Gögging  •  +49 (0)9445 / 9547-0 

www.hotelgasthof-zur-sonne.de   •   info@hotelgasthof-zur-sonne.de

	 Montag: 	 Bayrisches 4-Gang-Menü ........................	 16,90 €

	 Dienstag: 	 Steakabend:  
		  Steaks vom Rind, Schwein, Pute, ab .......	 10,90 €

	 Mittwoch:	 Spargelmenü  ...........................................	 19,90 €

	Donnerstag:	 4-gängiges Gourmet-Menü .....................	 18,90 €

	 Freitag: 	 Candle Light Dinner (4-Gang-Menü) .....	 16,90 €

	 Samstag: 	 Schlemmerplatten  
		  für zwei Personen, ab ..............................	 26,90 €

Täglich frischer Abensberger Spargel

Im Kindergarten St. Laurentius Neustadt
Im Kindergarten St. Laurentius in Neustadt (Neubau) steht die Welt zur 
Zeit genauso Kopf wie überall. Anfangs war es eine sehr merkwürdi-
ge Situation, ohne Kinder im Kindergarten zu arbeiten. Das Personal 
erledigte viele schriftliche Arbeiten, für die im Alltag schwer Zeit ist. 
Es wurden Bögen ausgewertet, Spielmaterialien überarbeitet, Beleh-
rungsordner, Hygienehandbücher, Brandschutzpläne und vieles mehr 
intensiv durchgegangen. „Wir nähen außerdem derzeit neue Tücher 
für den Sportunterricht, erarbeiten zukünftige Projekte, stellen Lege-
materialien her, beschäftigen uns viel mit dem Thema situationsorien-
tiertes Arbeiten.
Unser Kindergarten-Team hat in den letzten Wochen also trotzdem 
nicht still gestanden. Derzeit arbeiten wir intensiv an einer zusätzli-
chen neuen Art der Zusammenarbeit mit den Eltern. Wir haben nun die 
sogenannte KITA-INFO-APP. Mithilfe dieser App können Elternbriefe 
und Informationen weitergegeben werden, Kinder abwesend gemel-
det werden, Rückmeldungen gegeben werden und vieles mehr. Das 
Kindergartenpersonal bittet deshalb alle Eltern, sich die App zeitnah 
kostenfrei herunterzuladen. So kann der Informationsfluss gut und 
schnell stattfinden.
Wir vermissen unsere Kinder: es ist sehr merkwürdig, mit nur so weni-
gen Kindern in unserer Notbetreuung zu arbeiten. Es werden allmäh-
lich mehr. Die Gruppen werden allerdings sehr klein gehalten und blei-
ben in der gleichen Zusammensetzung. Es wird nicht durchgewechselt, 
um das Infektionsrisiko klein zu halten. Das Personal arbeitet in zwei 
Gruppen im wöchentlichen Wechsel zu Hause oder im Kindergarten. 
So wird die Aufrechterhaltung des Betriebes gesichert sein, falls eine 
Hälfte wegen Quarantäne ausfallen sollte.

Um den Kontakt zu den Kindern 
und den Familien nicht zu ver-
lieren, bekommt jedes einzelne 
unserer 111 Kindergartenkinder 
wöchentlich Post vom Personal 
ausgeliefert. Wir packen einige 
Ideen für die Beschäftigung wie 
Bastelmaterial mit Anleitung, Blu-
mensamen mit bebilderter Anlei-
tung zum Anpflanzen, Lieder rein. 
So möchten wir die Familien dabei 
unterstützen, auch weiterhin für 
Abwechslung zu sorgen.
Es kommen viele positive Rückmeldungen von Eltern 
und Kindern bei uns an.  Die vielen schönen Bilder der 
Kinder schmücken das große Eingangsfenster. Bei ei-
nem Spaziergang durch Neustadt können sie jederzeit 
besichtigt werden. Viele Eltern schreiben uns, dass ihr 
Kind es kaum erwarten kann, wieder Post im eigenen 
Briefkasten zu finden.
Durch die derzeitige Situation konnte das Treffen im 
Rathaus mit allen Kindergärten und dem Rathausperso-
nal noch nicht stattfinden. Dieses Treffen wird erst Ende 
Mai sein. Wir Kindergartenleitungen können deshalb 
leider noch keine Auskunft über die zukünftige Platz-
vergabe geben. Sobald das möglich ist, werden alle 
Eltern umgehend informiert.
Text und Foto: Kindergartenleitung Monika Mayer vom 
Kindergarten St. Laurentius Neustadt an der Donau
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Münchener Straße 35 
93326 Abensberg 

Telefon 09443/91400 
info@kelly-druck.de

Auf Wunsch von uns 

professionell gestaltet.

Münchener Straße 35

Telefon 09443/91400
info@kelly-druck.de

Aperitivi - Aperitiv 

Glas Prosecco  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .0, 1 l  . . . . . .3,00 

Crodino 1  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .0, 1 l  . . . . . .3,00 

San Bitter  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .0, 1 l  . . . . . .3,50 

Martini rosso 1 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .0, 1 l  . . . . . .3,50 

Martini bianco  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .0, 1 l  . . . . . .3,50 

Campari Soda 1  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . .0, 1 l  . . . . . .4,00 

Campari orange 1  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
.0, 1 l  . . . . . .4,50 

Aperol Spritz 1,4  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . .0,2 l  . . . . . .4,50 

Hugo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . .0,2 l  . . . . . .4,50 

Cipriani (Flasche)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. .0,2 l  . . . . . .5,50 

Zuppe - Suppe 

Vellutata di fagioli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .4,50 

Bohnencremesuppe 

Vellutata di pomodori  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .4,50 

Tomatencremesuppe 

Vellutata di broccoli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .4,50 

Brokkolicremesuppe  

Minestrone  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 .4,50 

Gemüsesuppe  

Antipasti – Vorspeise 

Bruschetta con pomodori  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . .6,00 

geröstetes Brot mit frischen Tomatenstücken 

Bruschetta mista  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . .7,00 

geröstetes Brot, verschiedene Beläge 

Carpaccio di carne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .12,00 

Rinderfilet auf Rucola-Bett mit Parmesanspänen 

Caprese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . .9,50 

Tomaten, Mozzarella und Basilikum 

Formaggi misti  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .11,50 

gemischter italienischer Käseteller  

mit Honig und Mostarda 

                                   
   normal 0klein 

Antipasto italiano  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12,50  . . . . .10,50 

italienische Vorspeise 

Antipasto mare e monti  . . . . . . . . . . . . .13,00  . . . . .11,00 

gemischte Vorspeise „Meer & Berg” 

Insalata di mare  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,00  . . . . .11,00 

Meeresfrüchtesalat 

Antipasto vegetariano  . . . . . . . . . . . . . . .12,00  . . . . .10,00 

gemischte vegetarische Vorspeise 

Pasta classica - Nudeln 

Spaghetti napoli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . .7,50 

mit Tomatensauce 

Spaghetti aglio e olio  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . .8,00 

in pikantem Olivenöl mit Knoblauch 

Spaghetti carbonara  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . .9,00 

mit Speck6 und Ei 

Spaghetti alle vongole  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .12,50 

mit frischen Venusmuscheln und Kirschtomaten 

Spaghetti c on coda di rospo  . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,00 

mit Kirschtomaten, Krabben und Seeteufel 

 
Pennette arrabiata  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

. . . . . . . . . . .8,00 

scharfe Tomatensauce mit Knoblauch 

Pennette al pomodorino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .9,50 

mit frischen Kirschtomaten und Basilikum 

Pennette bolognese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .8,50 

mit Hackfleischsauce 

Pennette ai quattro formaggi  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9,00 

mit vier Käsesorten 

Pennette amatriciana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .9,00 

mit Zwiebeln, Speck6 und Tomatensauce 

 
Tagliatelle emiliana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

. . . . . . . . . .9,00 

mit frischen Champignons, Erbsen 

und Vorderschinken1,8 in Sahnesauce 

Tagliatelle al salmone  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .10,50 

mit Lachs in feiner Sahnesauce 

Tagliatelle ai funghi misti  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,50 

mit gemischten Pilzen und Kirschtomaten 

 
Gnocchi alla sorrentina  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

. . . . .9,50 

mit Tomatensauce und Mozzarella 

Pasta fresca - frische Nudeln 

Pasta vegetariane  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .9,50 

mit frischem Gemüse in Sahne-Sauce 

Pasta al pesto  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . .9,50 

mit Basilikum-Pesto-Sauce 

Pasta con gamberetti e zucchine  . . . . . . . . . . . . .11,00 

mit Krabben und Zucchini in Sahne-Sauce 

Pasta alla siciliana  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .10,00 

mit Auberginen und Kirschtomaten 

Pasta spada e melenzane  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11,00 

mit Schwertfisch, Auberginen und Kirschtomaten 

Pasta allo scoglio  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .11,50 

mit Tintenfisch, Krabben, Muscheln, Venusmuscheln  

und Kirschtomaten 

Al forno - überbacken 

Lasagna al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .9,00 

mit Vorderschinken3,4,6, Hackfleischbechamelsoße - 

mit Mozzarella überbacken 

Pennette vegetariana al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9,50 

mit gemischtem Gemüse und Bechamelsoße -  

mit Mozzarella überbacken 
Pennette al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

. . . . . . . . . . . . . .10,00 

mit Vorderschinken3,4,6, Hackfleischsahne-Sauce -  

mit Mozzarella überbacken 

Gnocchi al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .10,50 

mit Gorgonzola, Vorderschinken3,4,6, Champignon -  

Sahne-Sauce mit Mozzarella überbacken 

Tortelloni al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . .10,50 

mit Vorderschinken3,4,6, Champignon, Erbsen -  

Hackfleischsahne-Sauce mit Mozzarella überbacken 

Pennette casa  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . .10,50 

mit Schinken, Champignon, Erbsen, Hackfleischsahne-Sauce - 

Hackfleischsahne-Sauce mit Mozzarella überbacken 

Carne di suino – Schweinefleisch 

Cotoletta milanese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .13,00 

paniertes Schnitzel Wiener Art 

Scaloppina al vino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .14,00 

in Weißwein-Sauce 

Scaloppina ai funghi  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .14,50 

mit frischen Pilzen in Sahne-Sauce 

Scaloppina nuovaTaormina  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16,00 

mit Auberginen und Mozzarella – im Ofen überbacken 

mit Tomaten-Sahne-Sauce 

Scaloppina al marsala  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .15,00 

mit Marsalasauce 

Carne di tacchino - Putenfleisch 

Tacchino alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . .13,50 

gegrilltes Putenfleisch 

Tacchino del c ontadino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .14,50 

geschnetzeltes Putenfleisch mit Paprika, Zwiebeln und Kartoffeln 

Tacchino alla pizzaiola  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .16,50 

Putenfleisch mit Oliven8, Kapern und Kirschtomaten 

Carne di agnello - Lammfleisch 

Costolette di agnello alla griglia  . . . . . . . . . . . . . .15,50 

Lammkotelett vom Grill 

Costolette di agnello alle erbe . . . . . . . . . . . . . . . . . .16.50 

Lammkotelett mit Weißwein und frischen Kräutern 

Costolette di agnello in umido  . . . . . . . . . . . . . . . . . .17,50 

Lammkotelett mit Oliven8, Kapern und Kirschtomaten-Sauce 

Carne di manzo - Rindfleisch 

Bistecca alla griglia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .16,00 

Rumpsteak vom Grill 

Tagliata di carne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .18,00 

mit Rucola, Pistazien und Parmesan 

Misto di carne alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . .20,50 

verschiedene Fleischsorten vom Grill 

Filetto alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .21,50 

Rinderfilet vom Grill 

Filetto al pepe rosa  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . .22,50 

Rinderfilet mit rosa Pfeffer 

Filetto dello chef  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .23,50 

Rinderfilet nach Lust und Laune des Chefs 

Filetto c on funghi misti  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . .23,00 

Rinderfilet mit gemischten Pilzen, 

Kirschtomaten und Sahne-Sauce 

Pesce alla griglia - Fisch vom Grill 

Calamari griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .15,00 

Tintenfisch vom Grill 

Pesce del giorno alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . .21,50 

tagesfrischer Fisch vom Grill 

Pesce spada alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17,50 

Schwertfisch vom Grill 

Gamberoni alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. .21,50 

Riesengarnelen vom Grill 

Grigliata di pesce  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . .22,50 

verschiedene Fischsorten vom Grill 

Coda di rospo alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19,50 

gegrillter Seeteufel 

Specialità di pesce -  

Fischspezialitäten 

Calamari e gamberetti fritti  . . . . . . . . . . . . . . . . .15,50 

gebackene Tintenfischringe und Krabben 

Gamberetti gratinati  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .15,50 

Garnelen gratiniert auf Rucola-Bett 

Filetto di pesce c on zucchine  . . . . . . . . . . . . . . . .16,50 

Fischfilet mit Zucchini 

Pesce spada messinese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. .18,50 

Schwertfisch mit Oliven8, Kapern und Kirschtomaten 

Coda di rospo al vino bianco  . . . . . . . . . . . . . . . .20,50 

Seeteufel in Weißwein-Sauce 

Zusätze: 

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel,  

4 mit Geschmacksverstärker, 5 koffeinhaltig, 6 mit Nitritpökelsalz,  

7 mit Phosphat, 8 geschwärzt, 9 chininhalting 

Münchener Straße 35

Telefon 09443/91400

Aperitivi - Aperitiv 

Glas Prosecco  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .

Crodino 1  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .

San Bitter  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .

Martini rosso 1 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .

Martini bianco  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .0, 1 l

Campari Soda 1  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . .0, 1 l  . . . . . .4,00 

Campari orange 1  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
.0, 1 l  . . . . . .4,50 

Aperol Spritz 1,4  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . .0,2 l  . . . . . .4,50 

Hugo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . .0,2 l  . . . . . .4,50 

Cipriani (Flasche)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. .0,2 l  . . . . . .5,50

Zuppe - Suppe 

Vellutata di fagioli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .4,50 

Bohnencremesuppe 
Vellutata di fagioli
Bohnencremesuppe 
Vellutata di fagioli

Vellutata di pomodori  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .4,50 

Tomatencremesuppe 

Vellutata di broccoli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .4,50 

Brokkolicremesuppe  

Minestrone  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 .4,50 

Gemüsesuppe 

Antipasti – Vorspeise 

Bruschetta con pomodori  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . .6,00 

geröstetes Brot mit frischen Tomatenstücken

Bruschetta mista  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . .7,00 

geröstetes Brot, verschiedene Beläge

Carpaccio di carne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .12,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .12,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .

Rinderfilet auf Rucola-Bett mit Parmesanspänen

Caprese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . .9,50 

Tomaten, Mozzarella und Basilikum

Formaggi misti  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .11,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .11,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .

gemischter italienischer Käseteller Formaggi misti
gemischter italienischer Käseteller Formaggi misti

mit Honig und Mostarda

                                   
   normal 0klein

Antipasto italiano  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12,50
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12,50
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . .10,50  . . . . .10,50  . . . . .

italienische Vorspeise

Antipasto mare e monti  . . . . . . . . . . . . .13,00 . . . . . . . . . . . . .13,00 . . . . . . . . . . . . .  . . . . .11,00  . . . . .11,00  . . . . .

gemischte Vorspeise „Meer & Berg”

Insalata di mare  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,00
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,00
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . .11,00  . . . . .11,00  . . . . .

Meeresfrüchtesalat 

Antipasto vegetariano  . . . . . . . . . . . . . . .12,00 . . . . . . . . . . . . . . .12,00 . . . . . . . . . . . . . . .
 . . . . .10,00  . . . . .10,00  . . . . .

gemischte vegetarische VorspeiseAntipasto vegetariano
gemischte vegetarische VorspeiseAntipasto vegetariano

Spaghetti alle vongole  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .

mit frischen Venusmuscheln und KirschtomatenSpaghetti alle vongole
mit frischen Venusmuscheln und KirschtomatenSpaghetti alle vongole

Spaghetti c on coda di rospo  . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,00 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,00 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . .

mit Kirschtomaten, Krabben und SeeteufelSpaghetti c on coda di rospo
mit Kirschtomaten, Krabben und SeeteufelSpaghetti c on coda di rospo

Pennette arrabiata  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .8,00 

scharfe Tomatensauce mit Knoblauch

Pennette al pomodorino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .9,50 

mit frischen Kirschtomaten und Basilikum

Pennette bolognese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .8,50 

mit Hackfleischsauce 
Pennette bolognese
mit Hackfleischsauce 
Pennette bolognese

Pennette ai quattro formaggi  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pennette ai quattro formaggi  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pennette ai quattro formaggi 9,00 

mit vier Käsesorten 
Pennette ai quattro formaggi
mit vier Käsesorten 
Pennette ai quattro formaggi

Pennette amatriciana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .9,00 

mit Zwiebeln, Speck6 und Tomatensauce 

Tagliatelle emiliana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .9,00 

mit frischen Champignons, ErbsenTagliatelle emiliana
mit frischen Champignons, ErbsenTagliatelle emiliana

und Vorderschinken1,8 in Sahnesauce 

Tagliatelle al salmone  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .10,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .10,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .

mit Lachs in feiner SahnesauceTagliatelle al salmone
mit Lachs in feiner SahnesauceTagliatelle al salmone

Tagliatelle ai funghi misti  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

mit gemischten Pilzen und KirschtomatenTagliatelle ai funghi misti
mit gemischten Pilzen und KirschtomatenTagliatelle ai funghi misti

Gnocchi alla sorrentina  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .9,50 

mit Tomatensauce und Mozzarella

Pasta fresca - frische Nudeln 

Pasta vegetariane  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .9,50 

mit frischem Gemüse in Sahne-Sauce

Pasta al pesto  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . .9,50 

mit Basilikum-Pesto-Sauce

Pasta con gamberetti e zucchine  . . . . . . . . . . . . .11,00  . . . . . . . . . . . . .11,00  . . . . . . . . . . . . .

mit Krabben und Zucchini in Sahne-Sauce

Pasta alla siciliana  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .10,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .10,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .

mit Auberginen und Kirschtomaten

Pasta spada e melenzane  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11,00 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11,00 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

mit Schwertfisch, Auberginen und Kirschtomaten

Pasta allo scoglio  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .11,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .11,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .

mit Tintenfisch, Krabben, Muscheln, Venusmuscheln 

und Kirschtomaten 

mit Vorderschinken

mit Mozzarella überbacken

Gnocchi al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .10,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .10,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .

mit Gorgonzola, Vorderschinken3,4,6, Champignon -  

Sahne-Sauce mit Mozzarella überbacken

Tortelloni al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . .10,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . .10,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . .

mit Vorderschinken3,4,6, Champignon, Erbsen - 

Hackfleischsahne-Sauce mit Mozzarella überbacken

Pennette casa  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . .10,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . .10,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . .

mit Schinken, Champignon, Erbsen, Hackfleischsahne-Sauce -

Hackfleischsahne-Sauce mit Mozzarella überbacken

Carne di suino – Schweinefleisch 

Cotoletta milanese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .13,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .13,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .

paniertes Schnitzel Wiener Art

Scaloppina al vino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .14,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .14,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .

in Weißwein-Sauce 

Scaloppina ai funghi  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .14,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .14,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .

mit frischen Pilzen in Sahne-SauceScaloppina ai funghi
mit frischen Pilzen in Sahne-SauceScaloppina ai funghi

Scaloppina nuovaTaormina  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16,00 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16,00 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

mit Auberginen und Mozzarella – im Ofen überbacken

mit Tomaten-Sahne-Sauce

Scaloppina al marsala  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .15,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .15,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .

mit Marsalasauce 

Carne di tacchino - Putenfleisch 

Tacchino alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . .13,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . .13,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

gegrilltes Putenfleisch Tacchino alla griglia
gegrilltes Putenfleisch Tacchino alla griglia

Tacchino del c ontadino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .14,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .14,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .

geschnetzeltes Putenfleisch mit Paprika, Zwiebeln und Kartoffeln

Tacchino alla pizzaiola  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .16,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .16,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .

Putenfleisch mit Oliven8, Kapern und Kirschtomaten

Carne di agnello - Lammfleisch 

Costolette di agnello alla griglia  . . . . . . . . . . . . . .15,50  . . . . . . . . . . . . . .15,50  . . . . . . . . . . . . . .

Lammkotelett vom GrillCostolette di agnello alla griglia
Lammkotelett vom GrillCostolette di agnello alla griglia

Costolette di agnello alle erbe . . . . . . . . . . . . . . . . . .16.50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . .16.50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Lammkotelett mit Weißwein und frischen KräuternCostolette di agnello alle erbe
Lammkotelett mit Weißwein und frischen KräuternCostolette di agnello alle erbe

Costolette di agnello in umido  . . . . . . . . . . . . . . . . . .17,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . .17,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Lammkotelett mit OlivenCostolette di agnello in umido
Lammkotelett mit OlivenCostolette di agnello in umido

8Costolette di agnello in umido
8Costolette di agnello in umido
, Kapern und Kirschtomaten-SauceCostolette di agnello in umido
, Kapern und Kirschtomaten-SauceCostolette di agnello in umido

Filetto al pepe rosa  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . .

Rinderfilet mit rosa Pfeffer

Filetto dello chef  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .

Filetto dello chef  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .

Filetto dello chef
23,50 

Rinderfilet nach Lust und Laune des Chefs

Filetto c on funghi misti  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . .

Filetto c on funghi misti  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . .

Filetto c on funghi misti 23,00 

Rinderfilet mit gemischten Pilzen,Filetto c on funghi misti
Rinderfilet mit gemischten Pilzen,Filetto c on funghi misti

Kirschtomaten und Sahne-Sauce

Pesce alla griglia - Fisch vom Grill

Calamari griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .15,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .15,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .

Tintenfisch vom Grill 
Calamari griglia
Tintenfisch vom Grill 
Calamari griglia

Pesce del giorno alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . .21,50 

tagesfrischer Fisch vom GrillPesce del giorno alla griglia
tagesfrischer Fisch vom GrillPesce del giorno alla griglia

Pesce spada alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Schwertfisch vom Grill
Pesce spada alla griglia
Schwertfisch vom Grill
Pesce spada alla griglia

Gamberoni alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. .21,50 

Riesengarnelen vom GrillGamberoni alla griglia
Riesengarnelen vom GrillGamberoni alla griglia

Grigliata di pesce  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . .22,50 

verschiedene Fischsorten vom GrillGrigliata di pesce
verschiedene Fischsorten vom GrillGrigliata di pesce

Coda di rospo alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

gegrillter Seeteufel 
Coda di rospo alla griglia
gegrillter Seeteufel 
Coda di rospo alla griglia

Specialità di pesce -  

Fischspezialitäten 

Calamari e gamberetti fritti  . . . . . . . . . . . . . . . . .15,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . .15,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . .

gebackene Tintenfischringe und KrabbenCalamari e gamberetti fritti
gebackene Tintenfischringe und KrabbenCalamari e gamberetti fritti

Gamberetti gratinati  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .15,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .15,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .

Garnelen gratiniert auf Rucola-BettGamberetti gratinati
Garnelen gratiniert auf Rucola-BettGamberetti gratinati

Filetto di pesce c on zucchine  . . . . . . . . . . . . . . . .16,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . .16,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . .

Fischfilet mit Zucchini

Pesce spada messinese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. .18,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. .18,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. .

Schwertfisch mit Oliven8, Kapern und Kirschtomaten

Coda di rospo al vino bianco  . . . . . . . . . . . . . . . .

Coda di rospo al vino bianco  . . . . . . . . . . . . . . . .

Coda di rospo al vino bianco 20,50 

Seeteufel in Weißwein-Sauce

Zusätze: 

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 

4 mit Geschmacksverstärker, 5 koffeinhaltig, 6 mit Nitritpökelsalz, 

7 mit Phosphat, 8 geschwärzt, 9 chininhalting

HHi
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st
eh
en z. B. Preise pro 1.000 bei einer Bestellmenge von 3.000 Stück: 

farbiger Druck auf weißem Papier  . . . . . . . .93,60 € 
schwarzer Druck auf farbigem Papier  . . .80,90 € 
schwarzer Druck auf weißem Papier  . . . .62,30 €

Einseitig bedruckt // Preise bei  Lieferung  druckfertiger Daten  
Preise inkl. MwSt. // Weitere Stückzahlen auf Anfrage

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .0, 1 l  . . . . . .3,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .0, 1 l  . . . . . .3,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .0, 1 l  . . . . . .3,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .0, 1 l  . . . . . .3,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .0, 1 l  . . . . . .3,50 

Pasta classica - Nudeln 
Pasta classica - Nudeln 

Spaghetti napoli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . .7,50 

mit Tomatensauce 
Spaghetti napoli
mit Tomatensauce 
Spaghetti napoli

Spaghetti aglio e olio  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . .8,00 

in pikantem Olivenöl mit KnoblauchSpaghetti aglio e olio
in pikantem Olivenöl mit KnoblauchSpaghetti aglio e olio

Spaghetti carbonara  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . .9,00 

mit Speck
Spaghetti carbonara
mit Speck
Spaghetti carbonara

6
Spaghetti carbonara

6
Spaghetti carbonara

 und Ei 
Spaghetti carbonara

 und Ei 
Spaghetti carbonara

Spaghetti alle vongole  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .12,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .12,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .

Al forno - überbacken 
Al forno - überbacken 

Lasagna al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .9,00 

mit Vorderschinken3,4,6, Hackfleischbechamelsoße -

mit Mozzarella überbacken

Pennette vegetariana al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pennette vegetariana al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pennette vegetariana al forno 9,50 

mit gemischtem Gemüse und Bechamelsoße - 

mit Mozzarella überbacken

Pennette al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . .10,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . .10,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . .

mit Vorderschinken3,4,6, Hackfleischsahne-Sauce - 

Carne di manzo - Rindfleisch 

Bistecca alla grigliaBistecca alla griglia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .16,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .16,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .

Rumpsteak vom Grill 
Bistecca alla griglia
Rumpsteak vom Grill 
Bistecca alla griglia

Tagliata di carne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .18,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .18,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .

mit Rucola, Pistazien und ParmesanTagliata di carne
mit Rucola, Pistazien und ParmesanTagliata di carne

Misto di carne alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . .20,50 

verschiedene Fleischsorten vom GrillMisto di carne alla griglia
verschiedene Fleischsorten vom GrillMisto di carne alla griglia

Filetto alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .21,50 

Rinderfilet vom Grill
Filetto alla griglia
Rinderfilet vom Grill
Filetto alla griglia

Filetto al pepe rosa  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . .22,50 

Münchener Straße 35
93326 Abensberg

Telefon 09443/91400
info@kelly-druck.de

Preise inkl. MwSt. // Weitere Stückzahlen auf AnfragePreise inkl. MwSt. // Weitere Stückzahlen auf Anfrage

Neustadt im Dritten Reich
Rechtzeitig zum 75-jäjhrigen Kriegsende und der damit verbundenen Kapitulation ist 
das Buch „Neustadt a.d.Donau im Dritten Reich“ von Stadtarchivar Anton Metzger er-
schienen. Das Buch beschreibt in zwei großen Kapiteln das gesellschaftliche und politi-
sche Leben in Neustadt a.d.Donau zwischen 1933 und 1945 sowie das Kriegsende und 
die damit verbundenen Kampfhandlungen in Neustadt a.d.Donau. Im ersten Kapitel 
berichtet der Verfasser über die politische Vertretung, die Eingemeindung von Mauern, 
den wirtschaftlichen Aufschwung, den Einfluss des Regimes auf die Kirche, Schulen 
und Vereine. In weiteren Abhandlungen wird über Naziorganisationen und Veranstal-
tungen, Regimegegner und Inhaftierungen, Auszeichnungen und persönliche Schick-
sale berichtet. Im zweiten Kapitel sind die Kampfhandlungen um Neustadt a.d.Donau 
und die damit verbundenen Luftangriffe und Zerstörungen, die Bilanz des Schreckens 
sowie die Heimkehr der Kriegsgefangenen und den anschließenden Wiederaufbau be-
schrieben. Das Buch ist reich bebildert und kann vormittags im Rathaus, Zimmer 2, und 
in der Tourist-Information in Bad Gögging für 9,50 Euro erworben werden.

Ihr habt keinen Plan,  
darum machen wir einen!
Eine Generation, die lange Zeit als 
unpolitisch belächelt wurde, steht 
auf, organisiert Proteste, an denen 
landesweit Hunderttausende und 
weltweit Millionen teilnehmen. An-
gesichts schwindender Ressourcen 
und globaler Vermüllung stellen sie 
die Forderung nach nachhaltigem 
Klima- und Umweltschutz. 
Acht Autoren und Aktivisten, Mit-

glieder des Jugendrates Generationen Stiftung, war-
nen nicht nur vor den Gefahren, denen sich die heu-
tigen 14- bis 25-Jährigen ausgesetzt sehen. In genau 
recherchierten Beiträgen, die mit den Erkenntnissen 
anerkannter Wissenschaftler abgeglichen sind, stel-
len sie konkrete Forderungen, nehmen uns alle in die 
Verantwortung und entwerfen eine Vision, die die 
Kraft hat, Generationen zu vereinen.
„Ihr habt keinen Plan“ herausgegeben von der Stif-
tung Jugendrat Generationen, beim Verlag Blessing 
für 12 Euro

„Wilde Pfade“
Selbst Menschen, die mit ihrem Hund täglich draußen 
sind, haben oft verlernt, die Natur mit allen Sinnen 
wahrzunehmen. Dabei ist „…Natur unsere Heimat. 
Und die unseres Hundes“, sagt Raoul Weber, „Ich 
denke, es ist an der Zeit, nach Hause zu kommen. 
Unser Hund kennt den Weg – folgen wir ihm.“ In 
seinem Buch lädt der Tierpsychologe und Wild-
nispädagoge ein, wieder mehr Wildnis in die Bezie-
hung Mensch-Hund zu lassen, statt ständig neuen 
Erziehungstrends hinterherzuhetzen, die nur Stress 
erzeugen. Wer dagegen 
auf wilden Pfaden die 
Verbindung zur Natur 
wiederentdeckt, wird da-
raus Kraft schöpfen und 
Inspiration finden – für 
ein gelassenes und erfüll-
tes Leben mit dem Hund. 
„Wilde Pfade“ 
von Raoul Weber beim 
Verlag KOSMOS 
für 18 Euro



DVD-Verlosungen️ Knives Out
„In der Verzweiflung zücken die Leute gerne die Messer.“ – Mit „KNIVES OUT – MORD 
IST FAMILIENSACHE“, einer Neuinterpretation des klassischen Whodunit-Krimis à la 
Agatha Christie, beweist Drehbuchautor und Regisseur Rian Johnson („Star Wars – 
Episode VIII: Der letzte Jedi“, „Looper“) sein Händchen für einen außergewöhnliche 
Genre-Mix. Johnson kombiniert die typischen Elemente eines Kriminalromans mit ko-
misch überspitzten Elementen und schafft so eine ganz eigene, perfekt abgemischte 
Spannung, die bereits weltweit das Kinopublikum begeisterte. Auch die Academy zeig-

te sich beeindruckt und hat Johnson bei der diesjäh-
rigen Oscar®-Verleihung mit einer Nominierung für 
das „Beste Originaldrehbuch“ bedacht. Außerdem 
war der Film bei den Golden Globes in der Katego-
rie „Bester Film – Komödie oder Musical“ nominiert, 
während sich Ana de Armas und Daniel Craig über 
Nominierungen als beste Hauptdarsteller freuen 
durften. Das Kult-Potenzial der Geschichte rund um 
den skurrilen Fall des lässig-eleganten Detektivs Be-
noit Blanc ist unbestreitbar, denn schon jetzt steht 
fest: Fortsetzung folgt!
Heimkinovergnügen für die älteren Semester und 
Fans von Agatha Christie und Hercule Poirot, aber 
auch für junge Zuschauer, die intelligente, witzige 
Krimis lieben. 
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Abhol-
Service

Alle Gerichte können während 
den Restaurant-Öffnungszeiten 
auch gerne abgeholt werden. 

Bestell-Hotline: 09445/97 22 14

Spargel-
schmankerl

IM JUNI
SCHLEMMEN 

UND GENIESSEN

IM HOTEL CENTURIO
Am Brunnenforum 6 (Kurplatz) • 93333 Bad Gögging 

Tel. 09445 / 9722-0 • info@hotel-centurio.com

Warme Küche gibt es bei unsWarme Küche gibt es bei uns
Montag - Samstag 17.00 – 21.00 Uhr 

Sonntag 11.30 - 14.00 Uhr und 17.00 - 21.00 Uhr

www.hotel-centurio.com

Mit herzlichem Dank an LEONINE verlosen wir zwei DVDs des Films „Knives out“. Um an der Verlosung teilzunehmen, 
schicken Sie einfach eine mail mit dem Betreff  „Knives out“ an info@carpe-diem-magazin.de

© Universum Film GmbH

DVD-Verlosung
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Die Wetterlage ist aufgrund der jetzigen Klimabedingungen nicht mehr 
beständig. Starkregenereignisse können zunehmen und dem entsprechend 
auch die Möglichkeit des Rückstaus aus dem Kanal und das Eindringen von 
oberflächlich abfließendem Wasser. Nur mit gezielten Maßnahmen kann 
das eigene Haus vor Wasserschäden geschützt werden. Eine automatisch 
arbeitende Hebeanlage oder Rückstauklappe bietet wirksamen Schutz vor 
Kanalrückstau. Bei fehlender Rückstausicherung besteht in den meisten 
Fällen kein Versicherungsschutz der Wohngebäudeversicherung. Bauliche 
Maßnahmen, wie zum Beispiel die Anhebung der Lichtschächte, schützen 
vor oberflächlich eindringendem Wasser.
Grundsätzlich sollten alle Anlagen der Entwässerung regelmäßig gewartet 
und geprüft werden.
 
Ursachen des Kanalrückstaus
Rückstau im Kanal entsteht vor allem bei Starkregenereignissen, wenn 
das Kanalnetz nicht sofort das gesamte anfallende Niederschlagswasser 
ableiten kann. Das Kanalnetz ist nicht dazu ausgelegt, jeden noch so 
starken Regen aufzunehmen. Verstopfungen oder Ablagerungen im Kanal, 
Rohrbruch oder der Ausfall eines Pumpwerkes können ebenfalls einen 
Rückstau verursachen. Bei solchen Kanalüberlastungen steigt das Abwas-
ser bis maximal auf Höhe der Straße (Rückstauebene) an und fließt dann 
oberflächlich ab. Alle Ablaufstellen im Haus unterhalb dieser Rückstauebe-
ne sind gefährdet. Es muss damit gerechnet werden, dass die Haus- oder 
auch Grundstücksentwässerungsanlagen zeitweise unter Rückstau stehen. 
Auch kann Wasser oberirdisch durch Lichtschächte, Kellerfenster oder Kel-
lerabgänge eindringen. Hierbei kann leicht ein Schaden von 10.000 Euro 
und mehr entstehen.

Schutz vor Wasserschäden
Gebäudeöffnungen sollten mit Schutzelementen gesichert und Kellerlichtschächte 
angehoben bzw. aufgekantet sein. Wenn das private Grundstück tiefer liegt als die 
Straßenoberfläche, sollten zur Straße hin ebenfalls schützende Maßnahmen getrof-
fen werden.
Es liegt in der Verantwortung des Grundstückeigentümers, sein Wohneigentum vor 
Rückstau zu schützen. Alle Bodenabläufe und jede einzelne Sanitäreinrichtung bis 
hin zum Tropfüberlauf der Heizungen, die unterhalb der Straßenoberkante liegen, 
sind mit einem Rückstauschutz zu versehen. Erst dadurch besteht umfassender 
Schutz durch die Wohngebäudeversicherung.
Der beste Rückstauschutz ist immer eine automatisch arbeitende Hebeanlage. Diese 
hebt das Abwasser über die Rückstauebene.
Somit kann im Rückstaufall kein Abwasser in die Kellerräume eindringen. Die 
Nutzung der betroffenen Ablaufstellen ist mit einer Hebeanlage auch während des 
Rückstaus sicher gestellt. Eine andere Schutzmöglichkeit bietet der Einbau eines 
automatischen Rückstauverschlusses. Dies ist jedoch nur unter bestimmten Bedin-
gungen zulässig, zum Beispiel dann, wenn eine untergeordnete Nutzung im Keller 
vorliegt. Hier ist zudem eine Benutzung der betroffenen Ablaufstelle im Rückstaufall 
nicht möglich.
Regelmäßige Wartung
Um eine dauerhafte Funktionstüchtigkeit der Anlagen zu gewähr leisten, ist zweimal 
im Jahr eine sorgfältige Wartung der gesamten häuslichen Entwässerungsanlage 
vorzunehmen. Regelmäßig geprüft werden sollten dabei nicht nur die Anlagen des 
Rückstauschutzes, sondern auch die Grundstücksentwässerungsanlage bis hin zum 
Revisionsschacht, der Übergabestelle an die öffentliche Kanalisation, sowie mögliche 
Versickerungsanlagen. Bereits beim Hausbau sollte der Schutz vor Rückstau und 
oberflächlich eindringendem Wasser ein Thema sein, damit man in jedem Fall auf 
der trockenen Seite steht.  Die Stadt Neustadt a.d.Donau berät Sie gerne.

Hauseigentum bei Starkregen schützen
Mit Schutz vor Rückstau und eindringendem Oberflächenwasser immer auf der trockenen Seite

STADT NEUSTADT A.D. DONAU – Bauamt
Stadtplatz 1, 93333 Neustadt a.d. Donau
www.neustadt-donau.de 
Telefon 09445/9717-57 Herr Schmid

Gefährdeter Bereich bei einer Untergeschoss-Entwässerung 
ohne Rückstausicherung

Rückstausicherung durch Einbau einer Hebeanlage



carpe diem Bad Gögging  •  11

Neustadt

Bürgermeister Thomas Memmel tritt Amt an
In der konstituierenden Stadtratssitzung wurden  
der erste Bürgermeister, seine beiden Stellvertreter  
und der neue Stadtrat vereidigt
Seit dem 1. Mai hat Neustadt a.d.Donau einen neuen Bürgermeister und 
einen neuen Stadtrat. In dessen erster Sitzung wurden auch zwei neue stell-
vertretende Bürgermeister, Günter Schweiger und Sebastian Mayer, gewählt. 

Erster Bürgermeister Thomas Memmel 
freute sich in seiner Antrittsrede auf die 
kommenden Jahre: „Ein Wunsch ist für 
mich wahr geworden“. Er bedankte sich 
bei den Wählerinnen und Wählern für das 
Vertrauen und bei den Mitarbeiterinnen 
und Mitarbeitern der Stadtverwaltung für 
die freundliche Aufnahme im Rathaus. 
Der Neustädter Stadtrat, der zur Hälfte 
mit neuen Mitgliedern besetzt ist, besteht 
aus 24 Personen – 24 ganz unterschiedli-
chen Menschen mit unterschiedlichen In-
teressen und Meinungen, die jedoch alle 

das gleiche Ziel hätten: das Wohl der Stadt, betonte Memmel. Er wünsche 
sich ein respektvolles Miteinander und eine konstruktive und zielgerichtete 
Zusammenarbeit. Für die nächste Zeit stellte Memmel einige Schwerpunkte 
fest, mit denen sich Stadtrat und Stadtverwaltung nun beschäftigen werden: 
Zunächst natürlich die Auswirkungen der Corona-Krise auf Wirtschaft und 
Tourismus, die so gut wie möglich abgefangen werden müssten, daneben 
aber zum Beispiel auch die geringen Kapazitäten der Kinderbetreuung so-

wie das Thema Feuerwehren, um 
das sich zukünftig der Erste Bür-
germeister persönlich kümmern 
wird. Seine Antrittsrede schloss 
Memmel mit einem Gruß an die 
Partnerstadt Recoaro Terme in 
Italien in der Hoffnung auf ein 
baldiges Wiedersehen.

Neuer Leiter am Neustädter Bauhof
Anton Schaller übergibt die Leitung 
des Bauhofs Neustadt a.d.Donau  
an Robert Puntus
Der Neustädter Bauhof hat einen neuen Lei-
ter: Anton Schaller trat nach 27 Jahren in 
den Ruhestand, sein Nachfolger heißt Robert 
Puntus. Erster Bürgermeister Thomas Memmel 
bedankte sich bei Anton Schaller für die tolle 

Arbeit der letzten Jahre: „Er war immer zur 
Stelle, wenn man etwas gebraucht hat“ – ob 
es etwa um die Modernisierung des Fuhrparks 
des Bauhofs ging, um die vielen Veranstaltun-
gen, bei denen der Bauhof die Stadt Neustadt 
und die Vereine tatkräftig unterstützt, oder 
bei der Organisation der Kulturreihe Temporär. 
Über seine Tätigkeit am Bauhof hinaus war 
und ist Schaller auch als Künstler weit über 
die Stadtgrenzen hinaus bekannt – „eine Be-
reicherung für Neustadt“, so Memmel. „Ich 
hab es sehr gern gemacht“, blickt Schaller 

auf fast drei Jahrzehnte am Neustädter 
Bauhof zurück. Diesen konnte er ruhigen 
Gewissens an den neuen Leiter überge-
ben: „Wir haben einen tollen Nachfol-
ger gefunden“, sind sich Schaller und 
Bürgermeister Thomas Memmel einig. 
Robert Puntus, der vorher 25 Jahre am 
Bauhof Saal a.d.Donau tätig war und 
sich im dortigen Gemeinderat und bei 
der Feuerwehr und im Rettungsdienst 
engagiert, freut sich: „Ich wurde sehr 
herzlich aufgenommen, sowohl von An-
ton Schaller und dem gesamten Bauhof 
als auch im Rathaus“. Bürgermeister 
Thomas Memmel ist sich sicher: „Bei 
Robert Puntus ist unser Bauhof gut auf-
gehoben.“

3. Bürgermeister Sebastian Mayer, 1. Bürgermeister Thomas Memmel 
und 2. Bürgermeister Günter Schweiger

Stadträtin Ursula Brandlmeier 
vereidigt Thomas Memmel 
als Ersten Bürgermeister

1. Bürgermeister Thomas Memmel, 
Robert Puntus, Anton Schaller 



„Handlettering meets Illustration“
Entspannend und zudem noch nützlich
Handlettering passt zu allem, ganz besonders gut 
aber zu Illustrationen. Darum geht es in „Handlette-

ring meets Illustration“. Die 
Kombination aus den zwei 
grafischen Ausdrucksformen 
strahlt eine hübsche Harmo-
nie aus und macht sich z.B. 
perfekt auf Karten, als Deko 
im Kinderzimmer oder als 
Hingucker im Bullet Journal. 
In ihrem illustrativ-modernen 
Stil zeigt Tanja Pöltl alias „Die 
Handletterei“ 22 feine Pro-
jekte in verschiedenen Farb- 
und Themenwelten. Neben 

den Infos über Farben und Werkzeug teilt sie im 
Buch auch ihr Gouache- und Watercolor-Know-How. 
Das ist Handlettering-Inspiration pur!
Man muss sich ein bisschen Zeit zum Üben nehmen, 

aber das fällt nicht schwer, 
weil das Lettern und Zeichnen 
sehr entspannend wirkt. Und 
nachdem  man die ersten Ver-
suche eventuell entsorgt hat, 
ohne sie jemandem zu zeigen, 
kann man mit einem Mini-
mum an Talent schon recht 
bald hübsche Geschenke ge-
stalten: Ideen werden in dem 
Buch gleich mitgeliefert: Post-
karten, Etiketten für selbstge-
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Neues entdecken

Erdbeeren zum 
Selberpflücken sowie

frisch gepflückt !

Tel. 09443/6481
www.spargelhof-bluemel.de

Familie Blümel • Abensberger Straße 6 • 93326 Sandharlanden

in Sandharlanden direkt am Kreisverkehr

Außerdem Himbeeren, Heidelbeeren & Brombeeren !
Täglich frisch – aus eigenem Anbau

täglich geöffnet
– auch sonn- und feiertags –
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machte Marmelade, ein 
Saisonkalender für Obst, 
eine Messlatte für Kinder 
und weitere dekorative 
Projekte.
„Handlettering meets 
Illustration“ von Tanja 
Pöltl beim Verlag EMF 
für 17,99 Euro

Mund-Nasen-Masken

aus angenehm kühler Baumwolle

und Ökotex-Stoffen

für Erwachsene und Kinder

Sonderanfertigungen  
für einzelne Berufsgruppen  
oder Hobbies

ausgefallene Muster,   
7- 9 Euro pro Stück,

Mengenrabatt

info@carpe-diem-magazin.de 
oder Tel. 08131/3562543

Muster auf www.carpe-diem-magazin.de
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Adressen und Öffnungszeiten
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„Blütenträume“ im Kunstforum
Ausstellung von Arno Rauhut
Rauhut stellte bereits mehrfach in Neustadt aus, beim Cha-
rivari und im KunstForum. Dabei wurden Bilder, Märchen-
panoramen aus Holz und mit LEDs beleuchtete Bilder und 
Skulpturen ausgestellt. In seiner neusten Ausstellung sind 
Blumenbilder auf Leinwand zu sehen. 
Kunstforum in der Herzog-Ludwig-Straße 5  
Öffnungszeiten Do. Sa. und So. von 15 - 18 Uhr. 

Bauernmarkt
Freitag 11 - 16 Uhr  
auf dem Parkplatz direkt 
bei der Limes-Therme
(ohne Gewähr)

Ein Stück Kultur kehrt zurück in den Alltag: 
Römisches Museum wieder geöffnet
Nach fast zweimonatiger Schließung öffnet das Römische Museum 
für Kur- und Badewesen in Bad Gögging unter Auflagen wieder seine 
Pforten. Zur Feier der „Wiedereröffnung“ ist der Eintritt frei.
Gute Neuigkeiten für alle Geschichtsinteressierten, Römerfans und 
Museumsliebhaber: Seit 19. Mai steht das Römische Museum für 
Kur- und Badewesen in Bad Gögging seinen Besuchern wieder offen. 
Somit bekommen diese wieder einen Ein-
blick in Teile der Ausgrabungen des ältesten 
römischen Heilbades Bayerns und können 
erfahren, wie und weshalb bereits die Römer 
das gesundheitsfördernde Schwefelwasser 
nutzten. 
Allerdings gelten auch im Römischen Muse-
um in Bad Gögging besondere Regeln, um 
für die Besucher bestmögliche Hygiene und 
Sicherheit zu gewährleisten. Dazu gehören 
das Tragen eines Mund-Nasenschutzes, 1,50 Meter Mindestabstand, 
die Desinfektion der Hände am Museumseingang, sowie eine ma-
ximale Anzahl von 10 Besuchern, die sich gleichzeitig im Museum 
aufhalten dürfen.
Die Öffnungszeiten des Museums sind wie gewohnt, Dienstag bis 
Samstag von 16.00-17.00 Uhr und sonntags von 10.30-11.30 Uhr.
Weitere Informationen unter www.bad-goegging.de 
Foto: Tourist-Information Bad Gögging/DH Studio Köln.
Im Römischen Museum für Kur- und Badewesen in Bad Gögging kann 
man den Hauptbaderaum mit zentralem Becken, vier Einzelwannen, 
Badeutensilien sowie die Unterbodenheizung (Hypokaus-tenheizung) 
des ältesten römischen Heilbades Bayerns besichtigen. 
Foto: Tourist-Information Bad Gögging/DH Studio Köln.

Bücherei Bad Gögging im Kurhaus
ab 2. Juni wieder geöffnet
Im ersten Stock des Kurhauses befindet sich eine kleine, 
aber feine Bücherei. Gäste können dort gegen Vorlage 
der Kur- und Gästekarte gratis Bücher ausleihen. Aber 
auch Leseratten mit dem Ausweis der Stadtbücherei 
Neustadt können ohne zusätzliche Gebühr dort aus-
leihen.
Montag 14 bis 16 Uhr, Mittwoch 10 bis 12 Uhr 
und 14 bis 16 Uhr, Freitag 10 bis 12 Uhr

Bücherei Neustadt
Stadtplatz 3 im Bürgerzentrum, 
Tel. 09445/9717-63
stadtbuecherei@neustadt-donau.de
Elektronische Medien über www.enio24.de
Die Bücherei hat über die Pfingstferien vom 2. bis 
15. Juni 2020 geschlossen. 
Ab Dienstag, 16. Juni gelten wieder die normalen 
Öffnungszeiten
Dienstag 14 - 19 Uhr, Mittwoch 10 - 13 Uhr,
Donnerstag und Freitag 14 - 18 Uhr 

Kastell Abusina am Limes
Im Ortsteil Eining befindet sich mit dem Römerkastell Ab-
usina das am vollständigsten konservierte Kastell auf bayeri-
schem Gebiet. Das Freilichtmuseum ist museumspädagogisch 
aufwändig mit interaktiven „Zeitfenstern“ aufbereitet, die 
einen Blick in die Vergangenheit erlauben. Die Besichtigung 
des Freiluftmuseums in der Nähe der Donaufähre Eining ist 
jederzeit möglich und kostenfrei. 
Infos bei der Tourist-Info Bad Gögging,  Tel. 09445 / 9575-0

Adresse: Kohortenkastell Abusina
Abusinastraße 16 • 93333 Neustadt / Donau

Führungen am Kastell Abusina
Führung (ca. 60 Min.) durch das Römerkastell mit spannen-
den Informationen zum Kastell und zum Leben in der römi-
schen Zeit in und um „Abusina“.  Treffpunkt: Jeden Samstag 
um 10.30 Uhr am Eingang Kastell Abusina.
Preis: 5 Euro / 3 Euro mit Kurkarte.  Tickets ohne Anmeldung 
direkt vor Ort. 



Niesen oder husten in 
die Armbeuge oder 
in ein Taschentuch.

 Mindestens 1,5 Meter 
Abstand halten.
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Termine Neustadt und Bad Gögging

Montag	 1. Juni 2020
9.30 - 10.15 Uhr  Eucharistiefeier in der kath. Kurkirche mit 
Kurseelsorger Pfarrer Marcus Lautenbacher.

Dienstag	 2. Juni 2020
16.00 - 17.00 Uhr  Feier der Versöhnung. Persönliches 
Beichtgespräch in der katholischen Kurkirche.

Mittwoch	 3. Juni 2020
16.30 - 17.15 Uhr  Eucharistiefeier in der kath. Kurkirche 
mit Kurseelsorger Pfarrer Marcus Lautenbacher.

Freitag	 5. Juni 2020
11.00 - 16.00 Uhr Bad Gögginger Bauernmarkt auf dem 
Parkplatz der Limes-Therme

Samstag	 6. Juni 2020
10.30 - 11.30 Uhr  Führung (ca. 60 Min.) durch das 
Römerkastell ‚Abusina‘ im Ortsteil Eining mit spannenden 
Informationen zum Kastell und zum Leben in der römischen 
Zeit. Tickets erhalten Sie direkt vor Ort. Keine Anmeldung 
erforderlich. Treffpunkt: 10.30 Uhr Eingang Kastell Abusina. 
Preis: 5 € / 3 € mit Kur- und Gästekarte. Ein Parkplatz direkt 
beim Kastell ist ebenfalls vorhanden. Information hierzu bei 
der Tourist-Information Bad Gögging.

Sonntag	 7. Juni 2020
9.30 - 10.15 Uhr  Eucharistiefeier in der kath. Kurkirche mit 
Kurseelsorger Pfarrer Marcus Lautenbacher.
10.00 - 10.45 Uhr  Evangelischer Gottesdienst im Kurhaus 
Bad Gögging (Kurssal) mit Kurseelsorger Pfarrer Dr. Michael 
Murrmann-Kahl.

Dienstag	 9. Juni 2020
16.00 - 17.00 Uhr  Feier der Versöhnung. Persönliches 
Beichtgespräch in der katholischen Kurkirche.
19.00 - 19.30 Uhr  Atempause für die Seele ‚Leben und 
Botschaft der Hl. Anna Schäffer aus Mindelstetten‘ mit Bärbel 
Lanzl in der kath. Kurkirche.

Donnerstag	 11. Juni 2020
9.30 - 10.30 Uhr Festgottesdienst zum Hochfest des Lei-
bes und Blutes Jesu mit eucharistischem Segen in der kath. 
Kurkirche. Mit dem kath. Kurseelsorger Pfarrer Marcus Lau-
tenbacher.

Auf Händeschütteln
verzichten.

Mund-Nasen-Schutz
tragen.

Hände mehrmals 
täglich waschen.
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Termine Neustadt und Bad Gögging

Freitag	 12. Juni 2020
11.00 - 16.00 Uhr Bad Gögginger Bauernmarkt auf dem 
Parkplatz der Limes-Therme
14.00 - 16.30 Uhr  Erleben Sie auf einer geführten Wan-
derung mit Möglichkeit zur Einkehr, was Sie alleine vielleicht 
nicht entdecken würden. Sie wandern zusammen mit Wander-
führer Karl Necker und erfahren Interessantes  über die Regi-
on in und um Bad Gögging. Treffpunkt für die  Wanderung ist 
die Tourist-Information Bad Gögging. Die Wanderung dauert 
ca. 2,5 Stunden und ist kostenfrei (entfällt bei Regen).

Samstag	 13. Juni 2020
10.30 - 11.30 Uhr  Führung (ca. 60 Min.) durch das 
Römerkastell ‚Abusina‘ im Ortsteil Eining mit spannenden 
Informationen zum Kastell und zum Leben in der römischen 
Zeit in und um das Kastell. Tickets erhalten Sie direkt vor Ort. 
Keine Anmeldung erforderlich. Treffpunkt: 10.30 Uhr Eingang 
Kastell Abusina. Preis: 5 € / 3 € mit Kur- und Gästekarte. Ein 
Parkplatz direkt beim Kastell ist ebenfalls vorhanden. Informa-
tion hierzu bei der Tourist-Information Bad Gögging.
10.00 - 17.00 Uhr Ausstellung im Kurhaus Bad Gögging. 
Schätze aus der Natur, von der Idee zum Unikat werden Edel-
steine zu kreativem Schmuck in Verbindung mit Silber, Horn 
und Holz gefertigt. Bei der Entstehung von Trachtenschmuck 
mit Granat und Silber können Sie der Ausstellerin Gertrud 
Hendlmeier zusehen. Ebenfalls können Sie abstrakte Kunst in 
Bild und Skulpturen bewundern. 

Montag	 14. Juni 2020
9.30 - 10.15 Uhr Eucharistiefeier in der kath. Kurkirche mit 
Kurseelsorger Pfarrer Marcus Lautenbacher.
10.00 - 10.45 Uhr  Evangelischer Gottesdienst im Kurhaus 
Bad Gögging (Kurssal) mit Kurseelsorger Pfarrer Dr. Michael 
Murrmann-Kahl.
10.00 - 17.00 Uhr Ausstellung im Kurhaus Bad Gögging. 
Schätze aus der Natur, von der Idee zum Unikat werden Edel-
steine zu kreativem Schmuck in Verbindung mit Silber, Horn 

und Holz gefertigt. Bei der Entstehung von Trachtenschmuck 
mit Granat und Silber können Sie der Ausstellerin Gertrud 
Hendlmeier zusehen. Ebenfalls können Sie abstrakte Kunst in 
Bild und Skulpturen bewundern. 

Donnerstag	 18. Juni 2020
15.00 - 16.30 Uhr  Stadtführung durch Neustadt a.d. 
Donau mit Begrüßung im historischen Rathaussaal Neustadt 
(1.Stock, Zi. Nr. 11) und Einkaufsmöglichkeit. Leitung: Agnes 
Deschl. Kosten 2,50 € / 1,50 € mit Kurkarte.

Freitag	 19. Juni 2020
11.00 - 16.00 Uhr Bad Gögginger Bauernmarkt auf dem 
Parkplatz der Limes-Therme
14.00 - 16.30 Uhr  Erleben Sie auf einer geführten Radtour 
die idyllische Naturlandschaft um Bad Gögging. Die Tour ist 
auch für weniger sportliche Radler geeignet  und beinhaltet 
eine Einkehr (nicht bei Regenwetter). Die Leitung hat Karl Ne-
cker. Treffpunkt: Tourist-Information Bad Gögging.
19.00 - 20.30 Uhr  „Schwefeldampf und Kurkonzert“ - 
Unterhaltsame Führung mit Schauspiel durch den Kurort. 
Begeben Sie sich mit dem Gästeführer auf eine spannende 
Reise durch die Vergangenheit des kleinen Kurorts. Dabei 
werden Ihnen immer wieder Figuren aus der Geschichte 
begegnen und die Geschehnisse aus ihrem Blick schildern.
Was haben ein Alter Wirt, zwei junge Frauen und ein uner-
schrockener Pfarrer gemeinsam? Sie alle spielen eine wichtige 
Rolle auf dem Weg von Gögging nach Bad Gögging. Folgen 
Sie uns auf einer Reise durch die Vergangenheit: Als Bayern 
noch Königreich war, wagt die 24-jährige Barbara Hauber den 
mutigsten Schritt ihres Lebens. Das „Fräulein Betty“ führt ein 
ganz besonderes Etablissement und muss sich dafür sogar 
bescheinigen lassen, dass sie weder Völlerei, verbotenes Spiel, 
noch Unsittlichkeit treibt. Genau! Fräulein Betty führt das 
Römerbad – und zwar mit solchem Erfolg, dass dem Dörfchen 
Gögging eine blühende Zukunft entgegenstrahlt. Doch die 
Zeit bleibt nicht stehen. Weitere Bäder eröffnen, Weltkriege 
hinterlassen ihre Spuren und schließlich bekommt Bad Gög-
ging 1956 seinen ersten Fernsehapparat. Alles das umweht 
von Schwefeldampf und Kurkonzert und zum Wohle von Mil-
lionen Menschen. Treffpunkt zur Führung: Tourist-Information 
Bad Gögging. Preis: 9 € / 8 € mit Kur- und Gästekarte. Kinder 
von 6 -16 Jahren: 6 €. Ticketverkauf vorab bei der Tourist-
Information und vor Ort. 

Samstag	 20. Juni 2020
10.30 - 11.30 Uhr  Führung (ca. 60 Min.) durch das 
Römerkastell ‚Abusina‘ im Ortsteil Eining mit spannenden 
Informationen zum Kastell und zum Leben in der römischen 
Zeit in und um das Kastell. Tickets erhalten Sie direkt vor Ort. 
Keine Anmeldung erforderlich. Treffpunkt: 10.30 Uhr Eingang 
Kastell Abusina. Preis: 5 € / 3 € mit Kur- und Gästekarte. Ein 
Parkplatz direkt beim Kastell ist ebenfalls vorhanden. Informa-
tion hierzu bei der Tourist-Information Bad Gögging.

Sonntag	 21. Juni 2020
9.30 - 10.15 Uhr Eucharistiefeier in der kath. Kurkirche mit 
Kurseelsorger Pfarrer Marcus Lautenbacher.
10.00 - 10.45 Uhr  Evangelischer Gottesdienst im Kurhaus 
Bad Gögging (Kurssal) mit Kurseelsorger Pfarrer Dr. Michael 
Murrmann-Kahl

rbkk.de
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12.00 - 18.00 Uhr Ausstellung von Steinschmuck, Edel-
stahlschmuck, Schmuck mit Süßwasserperlen und dekorativen 
Schals im Kurhaus Bad Gögging mit der Ausstellerin Karin 
Plötz

Montag	 22. Juni 2020
13.30 - 17.00 Uhr  Geführte Wanderung entlang des Lehr-
pfades ‚Gewässer als Lebensraum‘. Ein Spaziergang (ca. 6,7 
km Rundkurs) rund um die Welt der Gewässer mit Hermann 
Kirchner, staatl. gepr. Gewässerwart und Fischereiaufseher. 
Neben der vielfältigen Tierwelt mit seltenen Fischen, Muscheln 
und Edelkrebsen werden verschiedene Themen von Schwefel-
quellen über den Fischfang zur Römerzeit bis hin zu moderner, 
die Natur schonender Gewässerpflege behandelt. Kosten: 
2,50 €/ 1,50 € mit Kurkarte. Treffpunkt: Tourist-Information 
Bad Gögging

Dienstag	 23. Juni 2020
16.00 - 17.00 Uhr  Feier der Versöhnung. Persönliches 
Beichtgespräch in der katholischen Kurkirche.
19.00 - 19.30 Uhr  Atempause für die Seele ‚Da-Sein vor 
Jesus in der Eucharistie‘ in der kath. Kurkirche mit Monika 
Zellner

Mittwoch	 24. Juni 2020
16.30 - 17.15 Uhr  Eucharistiefeier in der kath. Kurkirche 
mit Kurseelsorger Pfarrer Marcus Lautenbacher

Donnerstag	 25. Juni 2020
14.30 - 16.30 Uhr  Interessantes rund um heimische Kräu-
ter erfahren Sie von Franz Dörfler bei einer Wanderung in der 
Umgebung von Bad Gögging. Bei der Exkursion begegnen 
Sie dem ‚Bruder des Schlafmohns‘, ‚der Kindermacherin‘ und 
anderen illustren Gestalten aus der Pflanzenwelt. Über die 
Kräuter unserer Heimat gibt es viel überraschendes und wis-
senswertes zu erfahren. Diese kurzweilige ‚Reise‘ wird sie be-
geistern. Treffpunkt: Tourist-Information.  2,50 €/ 1,50 € mit 
Kur- und Gästekarte. Anmeldung in der Tourist-Information bis 
Mittwoch 18 Uhr erforderlich (Tel. 09445/95750).

Freitag	 26. Juni 2020
11.00 - 16.00 Uhr  Bad Gögginger Bauernmarkt auf dem 
Parkplatz der Limes-Therme
14.00 - 16.30 Uhr  Erleben Sie auf einer geführten Wan-
derung mit Möglichkeit zur Einkehr, was Sie alleine vielleicht 
nicht entdecken würden. Sie wandern zusammen mit Wander-
führer Karl Necker und erfahren Interessantes über die Region 
in und um Bad Gögging. Treffpunkt für die geführte Wande-
rung ist die Tourist-Information Bad Gögging. Die Wanderung 
dauert ca. 2,5 Stunden und ist kostenfrei (entfällt bei Regen).

Samstag	 27. Juni 2020
10.30 - 11.30 Uhr  Führung (ca. 60 Min.) durch das 
Römerkastell ‚Abusina‘ im Ortsteil Eining mit spannenden 
Informationen zum Kastell und zum Leben in der römischen 
Zeit in und um das Kastell. Tickets erhalten Sie direkt vor Ort. 
Keine Anmeldung erforderlich. Treffpunkt: 10.30 Uhr Eingang 
Kastell Abusina. Preis: 5 € / 3 € mit Kur- und Gästekarte. Ein 
Parkplatz direkt beim Kastell ist ebenfalls vorhanden. Infor-
mation hierzu bei der Tourist-Information Bad Gögging.

Termine Neustadt und Bad Gögging

Vorschau Juli: Finanzierungssprechtag
Telefonische Einzelberatungen durch Experten der LfA-Förderbank Bayern
Staatliche Förderprogramme bieten Unternehmen finanzielle Unterstützung bei Ihren Investitionen und bei der Sicherstellung 
der Unternehmensfinanzierung. Doch welches Programm greift bei welchem Finanzierungsvorhaben?
Beim kostenlosen Telefonsprechtag am 14. Juli 2020, informiert ein Berater der LfA-Förderbank Bayern interessierte Unter-
nehmer und Gründer in Einzelgesprächen, welche Finanzierungshilfen die LfA-Förderbank Bayern anbietet und gibt wichtige 
Tipps in Finanzierungsfragen.
Anmeldung erforderlich bei Erika Forster, IHK-Geschäftsstelle Landkreis Kelheim, Tel: 09443 92824-13,  
forster@regensburg.ihk.de, oder unter www.ihk-regensburg.de/event/166134011

11.00 - 17.00 Uhr  Ausstellung von handgearbeiteten 
Glückwunschkarten und Grußkarten mit vielen Motiven durch 
Irmgard Weiß-Tate im Kurhaus Bad Gögging.

Sonntag	 28. Juni 2020
9.30 - 10.15 Uhr  Eucharistiefeier in der kath. Kurkirche mit 
Kurseelsorger Pfarrer Marcus Lautenbacher.
10.00 - 10.45 Uhr  Evangelischer Gottesdienst im Kurhaus 
Bad Gögging (Kurssal) mit Kurseelsorger Pfarrer Dr. Michael 
Murrmann-Kahl
13.00 - 17.00 Uhr Ausstellung von geplotterten Kissen, 
Deko-Gegenstände, Geschenkartikel, handgefertigte Karten 
und Verpackungen im Kurhaus Bad Gögging. Die Ausstellerin 
Friederike Arnold-Hermann freut sich über viele Besucher.

Dienstag	 30. Juni 2020
16.00 - 17.00 Uhr  Feier der Versöhnung. Persönliches 
Beichtgespräch in der katholischen Kurkirche.


