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Die Urlaubsregion „Bayerns Herzstück“ zeigt sich online in neuem Licht
 Der Tourismusverband im Landkreis Kelheim e.V. hat seinen Internetauftritt 
www.tourismus-landkreis-kelheim.de technisch überarbeitet und neug estaltet. 
Er ist für mobile Endgeräte optimiert und lockt Gäste mit online-buchbaren 
Erlebnisangeboten.
Gäste surfen mobil
Die Nutzung des Internets findet, insbesondere in der Freizeit, überwiegend 
mittels Tablets oder Smartphones statt. „Potentielle Gäste surfen beispielsweise 
in der U-Bahn oder auf der Couch mit Ihrem Smartphone und lassen sich für 
den nächsten Urlaub inspirieren. Eine optimale Darstellung unserer Urlaubsregi-
on auf den verschiedenen Endgeräten ist deshalb essentiell für die Gewinnung 
neuer Gäste.“, betont Florian Best, Geschäftsführer des Tourismusverbands. 
Stimmungsvolle Fotografien, Illustrationen und Zitate sorgen für emotionale 
Inhalte und sollen Urlaubsstimmung wecken. Für die konkrete Planung einer 
Radtour oder Wanderung ist die Internetseite eng vernetzt mit dem Touren-
portal des Tourismusverbands www.rauszeit.bayern. Auch hier gilt das Prinzip 
„mobile first“, denn gerade während eines Ausflugs surft der Gast mit einem 
mobilen Endgerät und wünscht gut aufbereitete und optimal lesbare Informa-
tionen zur Wander- oder Radl-Strecke.

Erlebnisse und Unterkünfte online buchen
Bereits seit einigen Jahren buchen Gäste Zimmer und Ferienwohnungen gern 
über das Internet. Dieser Trend weitet sich nun auch auf Erlebnisangebote aus. 
„Nicht zuletzt durch die intensive Nutzung von Social- Media-Plattformen wie 
Instagram oder Facebook suchen Gäste nach besonderen und regionstypi-
schen Erlebnissen, über welche gepostet werden kann.“, erläutert Florian Best. 
„Erlebnisangebote, welche im Idealfall gleich online buchbar sind, machen 
eine Region für Gäste interessant und lebendig.“ Auf den touristischen 
Internetseiten großer Städte sind online buchbare Erlebnisangebote bereits gut 
vertreten, auf Internetseiten ländlicher Urlaubsregionen ist dies noch eher eine 
Ausnahme. „Wir haben hier eine große Chance, uns bei den Gästen als pfiffige 
Urlaubsregion mit tollen Erlebnissen zu präsentieren.“, freut sich Best.
 
Corona-Ticker für tagesaktuelle Ausflugs-Informationen

Im Laufe des Monats Mai wird nun auch der Tourismus in Bayern wieder sukzessive öffnen dürfen. Doch welche Sehenswür-
digkeiten, Museen und Freizeiteinrichtungen wann und in welcher Form wieder geöffnet sind, ist sowohl für Einheimische, als 
auch für touristische Gäste nicht leicht ersichtlich. Der Tourismusverband hat deshalb auf seiner Internetseite einen Corona-
Ticker eingerichtet. Hier wird tagesaktuell aufgelistet, welche Sehenswürdigkeiten und Freizeiteinrichtungen bereits geöffnet 
haben. Auf www.tourismus-landkreis-kelheim.de ist die Internetseite der Urlaubsregion „Bayerns Herzstück“ ab sofort zu 
sehen.

Die neue Webseite des Tourismusverbands 
im Landkreis Kelheim e.V. ist für mobile 
Endgeräte optimiert 
© Tourismusverband im Landkreis Kelheim e.V., 
Foto: Ulrike Bergeaud
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Aperitivi - Aperitiv 

Glas Prosecco  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .0, 1 l  . . . . . .3,00 

Crodino 1  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .0, 1 l  . . . . . .3,00 

San Bitter  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .0, 1 l  . . . . . .3,50 

Martini rosso 1 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .0, 1 l  . . . . . .3,50 

Martini bianco  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .0, 1 l  . . . . . .3,50 

Campari Soda 1  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . .0, 1 l  . . . . . .4,00 

Campari orange 1  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
.0, 1 l  . . . . . .4,50 

Aperol Spritz 1,4  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . .0,2 l  . . . . . .4,50 

Hugo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . .0,2 l  . . . . . .4,50 

Cipriani (Flasche)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. .0,2 l  . . . . . .5,50 

Zuppe - Suppe 

Vellutata di fagioli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .4,50 

Bohnencremesuppe 

Vellutata di pomodori  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .4,50 

Tomatencremesuppe 

Vellutata di broccoli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .4,50 

Brokkolicremesuppe  

Minestrone  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 .4,50 

Gemüsesuppe  

Antipasti – Vorspeise 

Bruschetta con pomodori  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . .6,00 

geröstetes Brot mit frischen Tomatenstücken 

Bruschetta mista  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . .7,00 

geröstetes Brot, verschiedene Beläge 

Carpaccio di carne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .12,00 

Rinderfilet auf Rucola-Bett mit Parmesanspänen 

Caprese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . .9,50 

Tomaten, Mozzarella und Basilikum 

Formaggi misti  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .11,50 

gemischter italienischer Käseteller  

mit Honig und Mostarda 

                                   
   normal 0klein 

Antipasto italiano  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12,50  . . . . .10,50 

italienische Vorspeise 

Antipasto mare e monti  . . . . . . . . . . . . .13,00  . . . . .11,00 

gemischte Vorspeise „Meer & Berg” 

Insalata di mare  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,00  . . . . .11,00 

Meeresfrüchtesalat 

Antipasto vegetariano  . . . . . . . . . . . . . . .12,00  . . . . .10,00 

gemischte vegetarische Vorspeise 

Pasta classica - Nudeln 

Spaghetti napoli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . .7,50 

mit Tomatensauce 

Spaghetti aglio e olio  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . .8,00 

in pikantem Olivenöl mit Knoblauch 

Spaghetti carbonara  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . .9,00 

mit Speck6 und Ei 

Spaghetti alle vongole  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .12,50 

mit frischen Venusmuscheln und Kirschtomaten 

Spaghetti c on coda di rospo  . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,00 

mit Kirschtomaten, Krabben und Seeteufel 

 
Pennette arrabiata  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

. . . . . . . . . . .8,00 

scharfe Tomatensauce mit Knoblauch 

Pennette al pomodorino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .9,50 

mit frischen Kirschtomaten und Basilikum 

Pennette bolognese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .8,50 

mit Hackfleischsauce 

Pennette ai quattro formaggi  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9,00 

mit vier Käsesorten 

Pennette amatriciana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .9,00 

mit Zwiebeln, Speck6 und Tomatensauce 

 
Tagliatelle emiliana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

. . . . . . . . . .9,00 

mit frischen Champignons, Erbsen 

und Vorderschinken1,8 in Sahnesauce 

Tagliatelle al salmone  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .10,50 

mit Lachs in feiner Sahnesauce 

Tagliatelle ai funghi misti  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,50 

mit gemischten Pilzen und Kirschtomaten 

 
Gnocchi alla sorrentina  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

. . . . .9,50 

mit Tomatensauce und Mozzarella 

Pasta fresca - frische Nudeln 

Pasta vegetariane  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .9,50 

mit frischem Gemüse in Sahne-Sauce 

Pasta al pesto  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . .9,50 

mit Basilikum-Pesto-Sauce 

Pasta con gamberetti e zucchine  . . . . . . . . . . . . .11,00 

mit Krabben und Zucchini in Sahne-Sauce 

Pasta alla siciliana  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .10,00 

mit Auberginen und Kirschtomaten 

Pasta spada e melenzane  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11,00 

mit Schwertfisch, Auberginen und Kirschtomaten 

Pasta allo scoglio  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .11,50 

mit Tintenfisch, Krabben, Muscheln, Venusmuscheln  

und Kirschtomaten 

Al forno - überbacken 

Lasagna al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .9,00 

mit Vorderschinken3,4,6, Hackfleischbechamelsoße - 

mit Mozzarella überbacken 

Pennette vegetariana al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9,50 

mit gemischtem Gemüse und Bechamelsoße -  

mit Mozzarella überbacken 
Pennette al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

. . . . . . . . . . . . . .10,00 

mit Vorderschinken3,4,6, Hackfleischsahne-Sauce -  

mit Mozzarella überbacken 

Gnocchi al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .10,50 

mit Gorgonzola, Vorderschinken3,4,6, Champignon -  

Sahne-Sauce mit Mozzarella überbacken 

Tortelloni al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . .10,50 

mit Vorderschinken3,4,6, Champignon, Erbsen -  

Hackfleischsahne-Sauce mit Mozzarella überbacken 

Pennette casa  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . .10,50 

mit Schinken, Champignon, Erbsen, Hackfleischsahne-Sauce - 

Hackfleischsahne-Sauce mit Mozzarella überbacken 

Carne di suino – Schweinefleisch 

Cotoletta milanese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .13,00 

paniertes Schnitzel Wiener Art 

Scaloppina al vino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .14,00 

in Weißwein-Sauce 

Scaloppina ai funghi  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .14,50 

mit frischen Pilzen in Sahne-Sauce 

Scaloppina nuovaTaormina  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16,00 

mit Auberginen und Mozzarella – im Ofen überbacken 

mit Tomaten-Sahne-Sauce 

Scaloppina al marsala  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .15,00 

mit Marsalasauce 

Carne di tacchino - Putenfleisch 

Tacchino alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . .13,50 

gegrilltes Putenfleisch 

Tacchino del c ontadino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .14,50 

geschnetzeltes Putenfleisch mit Paprika, Zwiebeln und Kartoffeln 

Tacchino alla pizzaiola  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .16,50 

Putenfleisch mit Oliven8, Kapern und Kirschtomaten 

Carne di agnello - Lammfleisch 

Costolette di agnello alla griglia  . . . . . . . . . . . . . .15,50 

Lammkotelett vom Grill 

Costolette di agnello alle erbe . . . . . . . . . . . . . . . . . .16.50 

Lammkotelett mit Weißwein und frischen Kräutern 

Costolette di agnello in umido  . . . . . . . . . . . . . . . . . .17,50 

Lammkotelett mit Oliven8, Kapern und Kirschtomaten-Sauce 

Carne di manzo - Rindfleisch 

Bistecca alla griglia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .16,00 

Rumpsteak vom Grill 

Tagliata di carne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .18,00 

mit Rucola, Pistazien und Parmesan 

Misto di carne alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . .20,50 

verschiedene Fleischsorten vom Grill 

Filetto alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .21,50 

Rinderfilet vom Grill 

Filetto al pepe rosa  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . .22,50 

Rinderfilet mit rosa Pfeffer 

Filetto dello chef  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .23,50 

Rinderfilet nach Lust und Laune des Chefs 

Filetto c on funghi misti  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . .23,00 

Rinderfilet mit gemischten Pilzen, 

Kirschtomaten und Sahne-Sauce 

Pesce alla griglia - Fisch vom Grill 

Calamari griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .15,00 

Tintenfisch vom Grill 

Pesce del giorno alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . .21,50 

tagesfrischer Fisch vom Grill 

Pesce spada alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17,50 

Schwertfisch vom Grill 

Gamberoni alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. .21,50 

Riesengarnelen vom Grill 

Grigliata di pesce  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . .22,50 

verschiedene Fischsorten vom Grill 

Coda di rospo alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19,50 

gegrillter Seeteufel 

Specialità di pesce -  

Fischspezialitäten 

Calamari e gamberetti fritti  . . . . . . . . . . . . . . . . .15,50 

gebackene Tintenfischringe und Krabben 

Gamberetti gratinati  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .15,50 

Garnelen gratiniert auf Rucola-Bett 

Filetto di pesce c on zucchine  . . . . . . . . . . . . . . . .16,50 

Fischfilet mit Zucchini 

Pesce spada messinese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. .18,50 

Schwertfisch mit Oliven8, Kapern und Kirschtomaten 

Coda di rospo al vino bianco  . . . . . . . . . . . . . . . .20,50 

Seeteufel in Weißwein-Sauce 

Zusätze: 

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel,  

4 mit Geschmacksverstärker, 5 koffeinhaltig, 6 mit Nitritpökelsalz,  

7 mit Phosphat, 8 geschwärzt, 9 chininhalting 

Münchener Straße 35

Telefon 09443/91400

Aperitivi - Aperitiv 

Glas Prosecco  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .

Crodino 1  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .

San Bitter  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .

Martini rosso 1 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .

Martini bianco  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .0, 1 l

Campari Soda 1  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . .0, 1 l  . . . . . .4,00 

Campari orange 1  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
.0, 1 l  . . . . . .4,50 

Aperol Spritz 1,4  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . .0,2 l  . . . . . .4,50 

Hugo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . .0,2 l  . . . . . .4,50 

Cipriani (Flasche)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. .0,2 l  . . . . . .5,50

Zuppe - Suppe 

Vellutata di fagioli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .4,50 

Bohnencremesuppe 
Vellutata di fagioli
Bohnencremesuppe 
Vellutata di fagioli

Vellutata di pomodori  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .4,50 

Tomatencremesuppe 

Vellutata di broccoli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .4,50 

Brokkolicremesuppe  

Minestrone  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 .4,50 

Gemüsesuppe 

Antipasti – Vorspeise 

Bruschetta con pomodori  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . .6,00 

geröstetes Brot mit frischen Tomatenstücken

Bruschetta mista  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . .7,00 

geröstetes Brot, verschiedene Beläge

Carpaccio di carne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .12,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .12,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .

Rinderfilet auf Rucola-Bett mit Parmesanspänen

Caprese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . .9,50 

Tomaten, Mozzarella und Basilikum

Formaggi misti  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .11,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .11,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .

gemischter italienischer Käseteller Formaggi misti
gemischter italienischer Käseteller Formaggi misti

mit Honig und Mostarda

                                   
   normal 0klein

Antipasto italiano  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12,50
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12,50
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . .10,50  . . . . .10,50  . . . . .

italienische Vorspeise

Antipasto mare e monti  . . . . . . . . . . . . .13,00 . . . . . . . . . . . . .13,00 . . . . . . . . . . . . .  . . . . .11,00  . . . . .11,00  . . . . .

gemischte Vorspeise „Meer & Berg”

Insalata di mare  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,00
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,00
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . .11,00  . . . . .11,00  . . . . .

Meeresfrüchtesalat 

Antipasto vegetariano  . . . . . . . . . . . . . . .12,00 . . . . . . . . . . . . . . .12,00 . . . . . . . . . . . . . . .
 . . . . .10,00  . . . . .10,00  . . . . .

gemischte vegetarische VorspeiseAntipasto vegetariano
gemischte vegetarische VorspeiseAntipasto vegetariano

Spaghetti alle vongole  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .

mit frischen Venusmuscheln und KirschtomatenSpaghetti alle vongole
mit frischen Venusmuscheln und KirschtomatenSpaghetti alle vongole

Spaghetti c on coda di rospo  . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,00 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,00 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . .

mit Kirschtomaten, Krabben und SeeteufelSpaghetti c on coda di rospo
mit Kirschtomaten, Krabben und SeeteufelSpaghetti c on coda di rospo

Pennette arrabiata  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .8,00 

scharfe Tomatensauce mit Knoblauch

Pennette al pomodorino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .9,50 

mit frischen Kirschtomaten und Basilikum

Pennette bolognese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .8,50 

mit Hackfleischsauce 
Pennette bolognese
mit Hackfleischsauce 
Pennette bolognese

Pennette ai quattro formaggi  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pennette ai quattro formaggi  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pennette ai quattro formaggi 9,00 

mit vier Käsesorten 
Pennette ai quattro formaggi
mit vier Käsesorten 
Pennette ai quattro formaggi

Pennette amatriciana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .9,00 

mit Zwiebeln, Speck6 und Tomatensauce 

Tagliatelle emiliana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .9,00 

mit frischen Champignons, ErbsenTagliatelle emiliana
mit frischen Champignons, ErbsenTagliatelle emiliana

und Vorderschinken1,8 in Sahnesauce 

Tagliatelle al salmone  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .10,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .10,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .

mit Lachs in feiner SahnesauceTagliatelle al salmone
mit Lachs in feiner SahnesauceTagliatelle al salmone

Tagliatelle ai funghi misti  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

mit gemischten Pilzen und KirschtomatenTagliatelle ai funghi misti
mit gemischten Pilzen und KirschtomatenTagliatelle ai funghi misti

Gnocchi alla sorrentina  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .9,50 

mit Tomatensauce und Mozzarella

Pasta fresca - frische Nudeln 

Pasta vegetariane  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .9,50 

mit frischem Gemüse in Sahne-Sauce

Pasta al pesto  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . .9,50 

mit Basilikum-Pesto-Sauce

Pasta con gamberetti e zucchine  . . . . . . . . . . . . .11,00  . . . . . . . . . . . . .11,00  . . . . . . . . . . . . .

mit Krabben und Zucchini in Sahne-Sauce

Pasta alla siciliana  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .10,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .10,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .

mit Auberginen und Kirschtomaten

Pasta spada e melenzane  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11,00 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11,00 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

mit Schwertfisch, Auberginen und Kirschtomaten

Pasta allo scoglio  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .11,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .11,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .

mit Tintenfisch, Krabben, Muscheln, Venusmuscheln 

und Kirschtomaten 

mit Vorderschinken

mit Mozzarella überbacken

Gnocchi al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .10,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .10,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .

mit Gorgonzola, Vorderschinken3,4,6, Champignon -  

Sahne-Sauce mit Mozzarella überbacken

Tortelloni al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . .10,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . .10,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . .

mit Vorderschinken3,4,6, Champignon, Erbsen - 

Hackfleischsahne-Sauce mit Mozzarella überbacken

Pennette casa  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . .10,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . .10,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . .

mit Schinken, Champignon, Erbsen, Hackfleischsahne-Sauce -

Hackfleischsahne-Sauce mit Mozzarella überbacken

Carne di suino – Schweinefleisch 

Cotoletta milanese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .13,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .13,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .

paniertes Schnitzel Wiener Art

Scaloppina al vino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .14,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .14,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .

in Weißwein-Sauce 

Scaloppina ai funghi  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .14,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .14,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .

mit frischen Pilzen in Sahne-SauceScaloppina ai funghi
mit frischen Pilzen in Sahne-SauceScaloppina ai funghi

Scaloppina nuovaTaormina  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16,00 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16,00 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

mit Auberginen und Mozzarella – im Ofen überbacken

mit Tomaten-Sahne-Sauce

Scaloppina al marsala  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .15,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .15,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .

mit Marsalasauce 

Carne di tacchino - Putenfleisch 

Tacchino alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . .13,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . .13,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

gegrilltes Putenfleisch Tacchino alla griglia
gegrilltes Putenfleisch Tacchino alla griglia

Tacchino del c ontadino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .14,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .14,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .

geschnetzeltes Putenfleisch mit Paprika, Zwiebeln und Kartoffeln

Tacchino alla pizzaiola  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .16,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .16,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .

Putenfleisch mit Oliven8, Kapern und Kirschtomaten

Carne di agnello - Lammfleisch 

Costolette di agnello alla griglia  . . . . . . . . . . . . . .15,50  . . . . . . . . . . . . . .15,50  . . . . . . . . . . . . . .

Lammkotelett vom GrillCostolette di agnello alla griglia
Lammkotelett vom GrillCostolette di agnello alla griglia

Costolette di agnello alle erbe . . . . . . . . . . . . . . . . . .16.50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . .16.50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Lammkotelett mit Weißwein und frischen KräuternCostolette di agnello alle erbe
Lammkotelett mit Weißwein und frischen KräuternCostolette di agnello alle erbe

Costolette di agnello in umido  . . . . . . . . . . . . . . . . . .17,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . .17,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Lammkotelett mit OlivenCostolette di agnello in umido
Lammkotelett mit OlivenCostolette di agnello in umido

8Costolette di agnello in umido
8Costolette di agnello in umido
, Kapern und Kirschtomaten-SauceCostolette di agnello in umido
, Kapern und Kirschtomaten-SauceCostolette di agnello in umido

Filetto al pepe rosa  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . .

Rinderfilet mit rosa Pfeffer

Filetto dello chef  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .

Filetto dello chef  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .

Filetto dello chef
23,50 

Rinderfilet nach Lust und Laune des Chefs

Filetto c on funghi misti  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . .

Filetto c on funghi misti  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . .

Filetto c on funghi misti 23,00 

Rinderfilet mit gemischten Pilzen,Filetto c on funghi misti
Rinderfilet mit gemischten Pilzen,Filetto c on funghi misti

Kirschtomaten und Sahne-Sauce

Pesce alla griglia - Fisch vom Grill

Calamari griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .15,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .15,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .

Tintenfisch vom Grill 
Calamari griglia
Tintenfisch vom Grill 
Calamari griglia

Pesce del giorno alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . .21,50 

tagesfrischer Fisch vom GrillPesce del giorno alla griglia
tagesfrischer Fisch vom GrillPesce del giorno alla griglia

Pesce spada alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Schwertfisch vom Grill
Pesce spada alla griglia
Schwertfisch vom Grill
Pesce spada alla griglia

Gamberoni alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. .21,50 

Riesengarnelen vom GrillGamberoni alla griglia
Riesengarnelen vom GrillGamberoni alla griglia

Grigliata di pesce  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . .22,50 

verschiedene Fischsorten vom GrillGrigliata di pesce
verschiedene Fischsorten vom GrillGrigliata di pesce

Coda di rospo alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

gegrillter Seeteufel 
Coda di rospo alla griglia
gegrillter Seeteufel 
Coda di rospo alla griglia

Specialità di pesce -  

Fischspezialitäten 

Calamari e gamberetti fritti  . . . . . . . . . . . . . . . . .15,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . .15,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . .

gebackene Tintenfischringe und KrabbenCalamari e gamberetti fritti
gebackene Tintenfischringe und KrabbenCalamari e gamberetti fritti

Gamberetti gratinati  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .15,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .15,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .

Garnelen gratiniert auf Rucola-BettGamberetti gratinati
Garnelen gratiniert auf Rucola-BettGamberetti gratinati

Filetto di pesce c on zucchine  . . . . . . . . . . . . . . . .16,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . .16,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . .

Fischfilet mit Zucchini

Pesce spada messinese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. .18,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. .18,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. .

Schwertfisch mit Oliven8, Kapern und Kirschtomaten

Coda di rospo al vino bianco  . . . . . . . . . . . . . . . .

Coda di rospo al vino bianco  . . . . . . . . . . . . . . . .

Coda di rospo al vino bianco 20,50 

Seeteufel in Weißwein-Sauce

Zusätze: 

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 

4 mit Geschmacksverstärker, 5 koffeinhaltig, 6 mit Nitritpökelsalz, 

7 mit Phosphat, 8 geschwärzt, 9 chininhalting

HHi
er
kö
nn
te
ih
rL
og
o
st
eh
en z. B. Preise pro 1.000 bei einer Bestellmenge von 3.000 Stück: 

farbiger Druck auf weißem Papier  . . . . . . . .93,60 € 
schwarzer Druck auf farbigem Papier  . . .80,90 € 
schwarzer Druck auf weißem Papier  . . . .62,30 €

Einseitig bedruckt // Preise bei  Lieferung  druckfertiger Daten  
Preise inkl. MwSt. // Weitere Stückzahlen auf Anfrage

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .0, 1 l  . . . . . .3,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .0, 1 l  . . . . . .3,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .0, 1 l  . . . . . .3,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .0, 1 l  . . . . . .3,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .0, 1 l  . . . . . .3,50 

Pasta classica - Nudeln 
Pasta classica - Nudeln 

Spaghetti napoli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . .7,50 

mit Tomatensauce 
Spaghetti napoli
mit Tomatensauce 
Spaghetti napoli

Spaghetti aglio e olio  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . .8,00 

in pikantem Olivenöl mit KnoblauchSpaghetti aglio e olio
in pikantem Olivenöl mit KnoblauchSpaghetti aglio e olio

Spaghetti carbonara  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . .9,00 

mit Speck
Spaghetti carbonara
mit Speck
Spaghetti carbonara

6
Spaghetti carbonara

6
Spaghetti carbonara

 und Ei 
Spaghetti carbonara

 und Ei 
Spaghetti carbonara

Spaghetti alle vongole  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .12,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .12,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .

Al forno - überbacken 
Al forno - überbacken 

Lasagna al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .9,00 

mit Vorderschinken3,4,6, Hackfleischbechamelsoße -

mit Mozzarella überbacken

Pennette vegetariana al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pennette vegetariana al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pennette vegetariana al forno 9,50 

mit gemischtem Gemüse und Bechamelsoße - 

mit Mozzarella überbacken

Pennette al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . .10,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . .10,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . .

mit Vorderschinken3,4,6, Hackfleischsahne-Sauce - 

Carne di manzo - Rindfleisch 

Bistecca alla grigliaBistecca alla griglia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .16,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .16,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .

Rumpsteak vom Grill 
Bistecca alla griglia
Rumpsteak vom Grill 
Bistecca alla griglia

Tagliata di carne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .18,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .18,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .

mit Rucola, Pistazien und ParmesanTagliata di carne
mit Rucola, Pistazien und ParmesanTagliata di carne

Misto di carne alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . .20,50 

verschiedene Fleischsorten vom GrillMisto di carne alla griglia
verschiedene Fleischsorten vom GrillMisto di carne alla griglia

Filetto alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .21,50 

Rinderfilet vom Grill
Filetto alla griglia
Rinderfilet vom Grill
Filetto alla griglia

Filetto al pepe rosa  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . .22,50 

Münchener Straße 35
93326 Abensberg

Telefon 09443/91400
info@kelly-druck.de

Preise inkl. MwSt. // Weitere Stückzahlen auf AnfragePreise inkl. MwSt. // Weitere Stückzahlen auf Anfrage
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Öffnungszeiten Rathaus Stadt Kelheim  
und weitere Einrichtungen
Zum Schutz der Bürgerinnen und Bürger sowie der Gäste vor 
CoVid-19-Infektionen ist die Stadt Kelheim bestrebt, direkte 
persönliche Kontakte im Rahmen von Parteiverkehr z. B. im Bür-
gerbüro, im Standesamt, in der Tourist-Info etc. so weit wie mög-
lich zu reduzieren. Bitte prüfen Sie, ob Ihr Anliegen per E-Mail, 
telefonisch oder online unter www.kelheim.de erledigt werden 
kann. Bitte kommen Sie nur für dringende Anliegen ins Kelhei-
mer Rathaus und nehmen wenn möglich vorab per e-mail oder 
telefonisch Kontakt auf.
Das Bürgerbüro sowie das Standesamt im Kelheimer Rathaus 
werden unter diversen Voraussetzungen (u. a. begrenzte Perso-
nenanzahl) für den Parteiverkehr geöffnet.
Die übrigen Fachbereiche bleiben grundsätzlich weiterhin ge-
schlossen. Hier wird nur nach vorheriger Terminvereinbarung mit 
der Verwaltung für den Parteiverkehr geöffnet.
Die Tourist-Information ab 30. Mai:
Mo - Fr 	   9.30 -17.00 Uhr  
Samstag 	 10.00 - 12.00 und 13.30 - 17.00 Uhr
Sonntag 	 10.00 - 12.00 Uhr
Die Stadtbücherei: 
Montag, Dienstag, Donnerstag: 15:00 - 18:00 Uhr
Mittwoch: 10.00 bis 13.00 Uhr
Freitag: 10.00 - 14.30 Uhr
Das Erlebnisbad KELDORADO. 
Alle Kursangebote entfallen bis auf Weiteres, 
die Kursteilnehmer wurden gesondert informiert.

Archäologisches Museum
Dienstag bis Sonntag, feiertags: 10.00 - 17.00 Uhr 
Tel. 09441/10409

Orgelmuseum
Dienstag - Sonntag 14.00 - 17.00 Uhr 
Aus Hygieneschutzgründen ist der Besuch im Museum nur mit 
Mund-Nasen-Schutz erlaubt. Der Sicherheitsabstand von 1,5 bis 
2 m ist einzuhalten; die Desinfektionsmöglichleiten sind zu nut-
zen. Das Museumspersonal ist angewiesen darauf zu achten.

Kloster Weltenburg
Biergarten außen und innen geöffnet

Öffnungszeiten Besucherzentrum stehen noch nicht fest.

Klosterladen: täglich 10 - 17 Uhr
Mund- und Nasenschutz tragen., max. 3 Personen gleichzeitig
Mindestabstand von 1,5 Metern einhalten.

Rathaus Saal
Verwaltungsgemeinschaft Saal a.d.Donau, 
Tel. 09441/681-0, e-mail:  info@saal-donau.de,  

Gemeinde Ihrlerstein
Infos über Tel. 09441 50340 ,

Gemeindebücherei Ihrlerstein
Infos über Telefon: 09441 503434, 
oder per e-mail: buecherei.ihrlerstein@t-online.de 
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Ihr habt keinen Plan,  
darum machen wir einen!
Eine Generation, die lange Zeit als 
unpolitisch belächelt wurde, steht 
auf, organisiert Proteste, an denen 
landesweit Hunderttausende und 
weltweit Millionen teilnehmen. An-
gesichts schwindender Ressourcen 
und globaler Vermüllung stellen sie 
die Forderung nach nachhaltigem 
Klima- und Umweltschutz. 
Acht Autoren und Aktivisten, Mitglieder des Ju-
gendrates Generationen Stiftung, warnen nicht 
nur vor den Gefahren, denen sich die heutigen 
14- bis 25-Jährigen ausgesetzt sehen. In genau 
recherchierten Beiträgen, die mit den Erkenntnis-
sen anerkannter Wissenschaftler abgeglichen sind, 
stellen sie konkrete Forderungen, nehmen uns alle 
in die Verantwortung und entwerfen eine Vision, 
die die Kraft hat, Generationen zu vereinen.
„Ihr habt keinen Plan“ herausgegeben von der 
Stiftung Jugendrat Generationen, beim Verlag 
Blessing für 12 Euro

„Wilde Pfade“
Selbst Menschen, die mit ihrem Hund täglich drau-
ßen sind, haben oft verlernt, die Natur mit allen 
Sinnen wahrzunehmen. Dabei ist „…Natur unse-
re Heimat. Und die unseres Hundes“, sagt Raoul 
Weber, „Ich denke, es ist an der Zeit, nach Hause 
zu kommen. Unser Hund kennt den Weg – folgen 
wir ihm.“ In seinem Buch lädt der Tierpsychologe 
und Wildnispädagoge ein, wieder mehr Wildnis 
in die Beziehung Mensch-Hund 
zu lassen, statt ständig neuen 
Erziehungstrends hinterherzuhet-
zen, die nur Stress erzeugen. Wer 
dagegen auf wilden Pfaden die 
Verbindung zur Natur wiederent-
deckt, wird daraus Kraft schöpfen 
und Inspiration finden – für ein 
gelassenes und erfülltes Leben 
mit dem Hund. 
„Wilde Pfade“ von Raoul Weber 
beim Verlag KOSMOS für 18 e
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„Handlettering meets Illustration“
Entspannend und zudem noch nützlich
Handlettering passt zu allem, ganz besonders gut 
aber zu Illustrationen. Darum geht es in „Handlette-

ring meets Illustration“. Die 
Kombination aus den zwei 
grafischen Ausdrucksformen 
strahlt eine hübsche Harmo-
nie aus und macht sich z.B. 
perfekt auf Karten, als Deko 
im Kinderzimmer oder als 
Hingucker im Bullet Journal. 
In ihrem illustrativ-modernen 
Stil zeigt Tanja Pöltl alias „Die 
Handletterei“ 22 feine Pro-
jekte in verschiedenen Farb- 
und Themenwelten. Neben 

den Infos über Farben und Werkzeug teilt sie im 
Buch auch ihr Gouache- und Watercolor-Know-How. 
Das ist Handlettering-Inspiration pur!

Man muss sich ein bisschen 
Zeit zum Üben nehmen, aber 
das fällt nicht schwer, weil 
das Lettern und Zeichnen sehr 
entspannend wirkt. Und nach-
dem  man die ersten Versuche 
eventuell entsorgt hat, ohne 
sie jemandem zu zeigen, kann 
man mit einem Minimum an 
Talent schon recht bald hüb-
sche Geschenke gestalten: 
Ideen werden in dem Buch 
gleich mitgeliefert: Postkar-

Neues entdecken

Erdbeeren zum 
Selberpflücken sowie

frisch gepflückt !

Tel. 09443/6481
www.spargelhof-bluemel.de

Familie Blümel • Abensberger Straße 6 • 93326 Sandharlanden

in Sandharlanden direkt am Kreisverkehr

Außerdem Himbeeren, Heidelbeeren & Brombeeren !
Täglich frisch – aus eigenem Anbau

täglich geöffnet
– auch sonn- und feiertags –
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ten, Etiketten für selbst-
gemachte Marmelade, 
ein Saisonkalender für 
Obst, eine Messlatte für 
Kinder und weitere deko-
rative Projekte.
„Handlettering meets 
Illustration“ von Tanja 
Pöltl beim Verlag EMF 
für 17,99 Euro

Mund-Nasen-Masken

aus angenehm kühler Baumwolle

und Ökotex-Stoffen

für Erwachsene und Kinder,

verschiedene Größen

Sonderanfertigungen  
für einzelne Berufsgruppen  
oder Hobbies

ausgefallene Muster,   
7- 9 Euro pro Stück,

Mengenrabatt

info@carpe-diem-magazin.de 
oder Tel. 08131/3562543

Muster auf www.carpe-diem-magazin.de
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Den Sommer genießen
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Entdeckungen
Inmitten von Kelheims Altstadt befinden sich seit vielen Jahren 
in historischen Mauern die Ladenräume von Florentina Woh-
nen und Schenken. Entdecken Sie eine geschmackvolle Aus-
wahl an Wohn- und Geschenkartikeln.
Treffpunkt Tisch: Bei Florentina finden Sie die aktuells-
ten Textilien für Ihren Tisch. Läufer, kleine und riesige Tisch-
decken. Trendig, klassisch, uni, bunt. Das besondere ist bei 
vielen Modellen die Fleckschutzausrüstung. Durch aufwändige 
Veredelung können Flüssigkeiten nicht ins Gewebe dringen.  
Kissen in verschiedenen Formen und fröhlichen Farben setzen 
Akzente.
Heim und Garten: Der Sommer kommt und Feste wie 
Hochzeiten, Geburtstage, Grillparties stehen an. Umgeben Sie 
sich zu Hause und im Garten mit geschmackvollen Wohntrends 
und beschenken Sie andere mit schönem Nützlichem.
Bottega: Verwöhnen Sie sich, Bekannte und Freunde mit 
italienischen Spezialitäten. Bestes Olivenöl, scharfe Chut-
neys, Fruchtbalsame, Senfspezialitäten, traditionell gerösteten 
Gourmet-Kaffee u.v.m. verpacken wir zu geschmackvollen 
Geschenkarrangements.
Seelennahrung: Für alle, die das Besondere suchen! Bei 
Florentina bekommen Sie exclusiv französische Duftzerstäuber 
von ESTEBAN. Damit geben Sie Ihrem Zuhause eine ganz per-
sönliche Note. In Respekt vor der Natur erfolgt die Herstellung 
aller Artikel ohne Farb-, Kleb- oder Konservierungsstoffe im 
Süden Frankreichs.
Wir freuen uns auf Ihren Besuch! Sylvia Pohl von Florentina

 Wohnen und Schenken 
Collection Interieur  •  Bottega Toskana

Mo. - Fr. 9.30 bis 13.00 Uhr und 14.30 bis 18.00 Uhr
Samstag 9.30 bis 12.30 Uhr

Kelheim, Alter Markt 9, Tel. 09441/10939
www.florentina-interieur.de

Wohnartikel, Tischdecken von S bis XXL, exclusive  

Raumparfüms, Kulinarisches aus Italien, Gutscheine

DVD-Verlosung „BOMBSHELL“
Bei dem Film „Bombshell“ geht es eigentlich um eine schon hundertfach, wenn nicht tausendfach pas-
sierte Geschichte: ein Mann nutzt seine berufliche Macht aus, um untergebene Angestellte sexuell auszu-
nutzen. Hier aber ist das perfide Spielchen höchst attraktiv verpackt und zudem geht es auch noch um die 
realen Machenschaften von Roger Ailes, Chef des berüchtigten Fernsehsenders FOX News. 
Megyn Kelly (dargestellt von Charlize Theron) ist das attraktive Aushängeschild von Fox News: blond, 
attraktiv, sexy. Schöne Beine sind bei dem konservativen Nachrichtensender gefragter als investigativer 
Journalismus und unbequeme Fragen. Als die prominente Moderatorin sich jedoch live mit Präsident-
schaftskandidat Donald Trump anlegt, hat sie keine Unterstützung von ihrem Vorgesetzten zu erwarten: 
Senderchef Roger Ailes (schmierig und selbstherrlich verkörpert von John Lithgow) ist mit Trump befreun-

det, außerdem ist der auf Krawall gebürstete Trump immer wieder Garant für 
gute Quoten bei Fox News – auch seine sexistischen Twitter-Kommentare 
gegen Megyn soll sie sich gefallen lassen und sich medienwirksam lächelnd 
mit Trump wieder gutstellen. Bei ihrer  schon etwas älteren Kollegin Gretchen 
Carlson (Nicole Kidman) ist jedoch damit das Maß voll, sie will nicht mehr als 
„TV-Barbie“ zu sehen sein. Daraufhin wird deren Vertrag „wegen enttäuschender Einschaltquo-
ten“ nicht verlängert – während die ehrgeizige junge Redakteurin Kayla Pospisil (Margot Robbie) 
nach einem Meeting hinter Roger Ailes‘ verschlossener Bürotür befördert wird …  Als Gretchen 
ihren langjährigen Boss wegen sexueller Belästigung verklagt, stellen sich die männlichen Ange-
stellten hinter ihn und die zahlreichen Journalistinnen und Moderatorinnen bei Fox beteuern, dass 
Roger Ailes ihnen nie zu nahe getreten wäre. Nur Megyn bleibt verdächtig neutral und auch Kayla 
schweigt – nicht die Unterstützung, die Gretchen sich für ihre Klage erhofft hatte. 

„BOMBSHELL – Das Ende des Schweigens“ ist ab 4. Juni als DVD, Blu-ray und digital erhältlich.

Mit herzlichem Dank an EurovideoMedien verlosen wir zwei DVDs des Films „Bombshell“. Um an der Verlosung teilzu-
nehmen, schicken Sie einfach eine mail mit dem Betreff  „Bombshell“ an info@carpe-diem-magazin.de

© EuroVideo Medien GmbH



Limes-Therme aktuell

Die Limes-Therme noch schöner
Umfangreiche Instandsetzungs-, Verschönerungs- und Verbesse-
rungsarbeiten wurden in den Außen- und Innenbereichen der Limes-
Therme (einschl. Wandgestaltungen) vorgenommen. Die Wiederer-
öffnung ist zunächst nur für den Thermenaußenbereich gestattet 
und nach Vorliegen der Prüfzeugnisse zur Betriebshygiene für Mitte 
Juni vorgesehen. Die Hallenbadbereiche werden erst nach amtlicher 
Freigabe geöffnet. Die Eröffnung des Vitalbereiches Terra Vitalis ist 
aus diesem Grund ebenfalls noch ungewiss. Der paradiesische Sau-
nagarten ist zugänglich, die Saunaeinrichtungen können aber leider 
noch nicht benutzt werden.
Die Wiederöffnung der Therme wird allerdings auch ein paar Ein-
schränkungen aufgrund der Corona-Pandemie mit sich bringen. Es 
muss Mindestabstände und besondere Hygieneregeln geben, auch in den Becken, in den Ruhe- und Gastronomiebereichen. Es 

wird auch eine maximale Anzahl an gleichzeitigen Besuchern vorgeschrieben sein, 
was vielleicht vereinzelt zu einer Wartezeit im Eingangsbereich führen kann. 
Die in den letzten Wochen auch in Abstimmung mit den anderen niederbayerischen 
Thermen erarbeiteten Hygienekonzepte, insbesondere die Mindestabstände in den 
Ruhebereichen können in Bad Gögging ohne Weiteres eingehalten werden, so dass 
ein sicherer Betrieb der Limes-Therme gewährleistet werden kann. 
Auch die hygienischen Voraussetzungen sind gut, weil sich das Virus weder im Wasser 
noch bei extrem hohen Temperaturen verbreiten kann und zudem strengste Desinfek-
tions- und Reinigungsregeln gelten. 
Ein Stück Eigenverantwortung der Besucher bleibt allerdings wie überall im Alltag, 
doch da stimmt die hohe Akzeptanz der bisher ergriffenen Corona-Maßnahmen die 
Thermenleitung sehr 
zuversichtlich. 

Limes-Therme • Am Brunnenforum 1 • 93333 Bad Gögging • Info: 09445 2009-0 • www.limes-therme.de

In der medizinischen Abteilung der Limes-
Therme können unter entsprechenden 
Hygieneschutzmaßnahmen ärztliche Verord
nungen abgegeben werden (vorerst nur 
Einzeltherapie), Massagen, Krankengymnastik 
mit Peloidanwendungen (Moor, Kreide). 
Dies betrifft jedoch leider noch nicht den Reha-
bilitationssport.
Telefonisch sind wir für Sie erreichbar 
unter 09445/2009-14 
Montag bis Freitag von 8 bis 12 Uhr
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Mittwoch	 3. Juni 2020
Bis auf Weiteres wurden die geführten Wanderungen der 
Mittwochswanderer abgesagt. Die neuen Termine werden 
rechtzeitig bekannt gegeben!

Samstag	 6. Juni 2020
7.00 - 12.30 Uhr  Viktualienmarkt in Kelheim: Brot, Eier, 
Geflügel, Fleisch und Wurst, Gemüse und Obst, Blumen und 
Pflanzen und Spezialitäten aus der bäuerlichen Küche. 

von vorläufig Mai bis 8. November 2020

Superstars mit Todesmut 
Die Gladiatoren Roms
Sonderausstellung im Archäologischen Museum der Stadt 
Kelheim, jeweils 10 bis 17 Uhr,  Infotelefon: 09441/10492
Infos siehe www.archaeologisches-museum-kelheim.de

Termine Kelheim

Der Kelheimer Viktualienmarkt findet statt, sowohl der „klei-
ne“ Markt mittwochs als auch der Markt samstags von 7.00-
12.30 Uhr. Aufgrund der aktuellen hygieneschutzrechtlichen 
Bestimmungen werden entsprechende Maßnahmen ergriffen. 
Bitte halten Sie sich an die Abstandsregelung, fassen Sie keine 
Waren an. Infotelefon: 09441/701-236

Sonntag	 7. Juni 2020
14.00 - 14.30 und 15.00 - 15.30 Uhr Wissensschatz 
Fledermaus: Gerne können Sie und Ihre Kinder alles fragen, 
was Sie schon lange über Fledermäuse wissen wollten. 
Treffpunkt: Tropfsteinhöhle/Kassenbereich, Infotelefon: 
09441/1796778

Samstag	 13. Juni 2020
7.00 - 12.30 Uhr  Viktualienmarkt in Kelheim, Infos 6. Juni
18.00 - 19.30 Uhr „Scala Tympani – melodic percussion 
music“, Konzert n der Schulerlochhöhle, Erwachsene 18 e, 
Kinder 10 e, Melodisch-feurige Rhythmen, groovende Beats, 

Vorschau Juli: Finanzierungs-
sprechtag
Telefonische Einzelberatungen durch 
Experten der LfA-Förderbank Bayern
Staatliche Förderprogramme bieten Unterneh-
men finanzielle Unterstützung bei Ihren Inves-
titionen und bei der Sicherstellung der Unter-
nehmensfinanzierung. Doch welches Programm 
greift bei welchem Finanzierungsvorhaben?
Beim kostenlosen Telefonsprechtag am 14. Juli 
2020, informiert ein Berater der LfA-Förderbank 
Bayern interessierte Unternehmer und Gründer in 
Einzelgesprächen, welche Finanzierungshilfen die 
LfA-Förderbank Bayern anbietet und gibt wichti-
ge Tipps in Finanzierungsfragen.
Anmeldung erforderlich bei Erika Forster, 
IHK-Geschäftsstelle Landkreis Kelheim, 
Tel: 09443 92824-13,  
forster@regensburg.ihk.de, oder unter 
www.ihk-regensburg.de/event/166134011

Fabrikverkauf der Marke

für Damen, Herren 

und Kinder

Bad Gögging
Zur Limestherme 1 • Tel. 09445 / 9911788

Auf dem Gänselieslplatz 
in der Fußgängerzone vom Parkhaus zur Limes-Therme 

20 % auf Bademoden

Alles für den Sommer
•	 Badeanzügen/Bikinis
•	 Badehosen/Shorts
•	 Badeschlappen
•	 Bademützen
•	 Bademänteln
•	 Strandkleidern
	 und vieles mehr

witzig choreographierte Trommeleinlagen, der 
vielfältige Einsatz von unterschiedlichen Percus-
sion- und Melodieinstrumenten aus aller Welt 
sowie eine furiose Lichtshow lassen die Auftritte 
von Scala Tympani zu einem Weltmusik-Ereignis 
werden, das Ohren und Augen verzaubert.

Samstag, 20. Juni 2020
7.00 - 12.30 Uhr  Viktualienmarkt in Kelheim, 
Infos 6. Juni

Samstag,  27. Juni 2020
7.00 - 12.30 Uhr  Viktualienmarkt in Kelheim, 
Infos 6. Juni
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Abensberg

Dienstleistungen für Gewerbe,  
Privathaushalte und Kommunen

Grundstückspflege ist unsere Stärke
•	 Laubentfernung	 •	 Grabpflege
•	 Grundstückspflege	 •	 Grüngutentsorgung
•	 Großflächenmäharbeiten	 •	 Entsorgungsarbeiten
•	 Hecken- und Strauchschnitt	 •	 Flachdachreinigung
•	 Pflanzarbeiten 	 •	 Tiefgaragenreinigung
•	 Dachboden- und 	 •	 Winterräumdienst 
•	 Wohnungsentrümpelung	 und noch vieles mehr

Rufen Sie uns unverbindlich an
0175/6741916

Markus Fahrmer · Rennweg 30 · 93309 Kelheim

Stadt Abensberg baut wieder für die Kleinsten
Der vorzeitige Maßnahmenbeginn wurde von der Regierung 
genehmigt – damit kann die Stadt Abensberg noch in diesem 
Jahr mit dem Bau eines neuen, dreigruppigen Kindergartens 
am Freibad beginnen. Der Neubau entsteht im Anschluss an 
das bestehende, zweigruppige Integrative Montessori-Kinder-
haus und soll dieses auch ersetzen.
Zuerst aber wird der Kindergarten Regenbogenland in den 
Neubau einziehen, damit das Gebäude im Erikaweg um zwei 
Gruppen erweitert werden kann. Bis dahin ist das Regenbo-
genland fünfgruppig – der Bestandsbau beherbergt drei Grup-
pen, eine vierte ist mittels Containerlösungen bereits ermög-
licht worden und bis zum Herbst 2020 soll eine fünfte Gruppe 

aufgenommen werden 
– ebenfalls mit Con-
tainern. Wenn also am 
Freibadweg der Neu-
bau steht, wird das 
gesamte Regenbogen
land mitsamt zwei 
Containern einziehen 
bzw. andocken. Sobald 
die Baumaßnahme im 
Erikaweg abgeschlos-
sen ist, zieht das Re-
genbogenland wieder 

ein – und das Team vom Montessori-Kinderhaus ein paar Me-
ter weiter um und hat dann eine Gruppe mehr als bisher.
Parallel zu diesen Planungen laufend aktuell Verhandlungen 
über einen weiteren Kindergarten- und Kinderkrippen-Neubau 
im Stadtgebiet. Gesamt sind derzeit fünf bis sechs Gruppen 
in der Überlegung. Gerhard Rölz vom Bauamt: „Wir haben 
derzeit alle Kapazitäten ausgeschöpft. Im Herbst, wenn das 
neue Kindergartenjahr startet, werden wir trotz der Schaf-
fung zusätzlicher Gruppen gerade so hinkommen.“ Ein neues 
Bildungs- und Betreuungshaus für die kleinsten Abensberger 
muss also her.Sollte die Grundstücksuche nicht erfolgreich 
sein, kann sich die Stadtverwaltung auch einen Standort in 
einem Ortsteil vorstellen. Die Notwendigkeit ist da – und sie 
steigt mit jedem Zuzug. 1. Bürgermeister Dr. Uwe Brandl: „Un-
sere Bildungs- und Betreuungssituation wurde erst im letzten 
Jahr im Rahmen einer landkreisweiten Umfrage bewertet - 
über 90 Prozent der Befragten gaben den Einrichtungen der 
Stadt hervorragende Noten.“ 
Derzeit wird der Ausbau des katholischen Kindergartens St. Vi-
tus in Offenstetten geplant – eine Mensa mit Küche sowie ein 
Flur sind nötig. Auch für Fridolins Kindernest in Sandharlanden 
ist eine Mensa geplant. 
Der Kindergarten „Lummerland“ in der Römerstraße kann 
nicht mehr erweitert werden, wohl aber die dortige Kinder-
krippe Wichtelstube – diese wird bis zum Herbst mit einem 
weiterer Containeranbau dann sechs Kinderkrippen-Gruppen 
in Abensberg anbieten. Bei der Kinderkrippe in Offenstetten 
waren drei Gruppen geplant, aber als es zum Neubau kam und 
die Anmeldezahlen in die Höhe schnellten, wurde die Option 
auf eine vierte Gruppe gleich mit umgesetzt.  
Ingo Knott, Stadt Abensberg

Deutsche Post errichtet neues Verteilzentrum 
in Abensberg
Dem Bauausschuss der Stadt Abensberg wurde kürzlich eine 
Neuansiedlung vorgelegt: Die Deutsche Post will auf einem 
6.000 Quadratmeter großen Areal im Gewerbegebiet Gaden 
ein neues Verteilzentrum errichten. Ein einstöckiges Gebäude 
mit rund 1.000 Quadratmetern Grundfläche wird errichtet, die-
ses soll einige kleinere Verteilzentren im Landkreis ersetzen. 
Über zwei Laderampen werden Briefe und Pakete auf Trans-
porter geladen, die dann einen Umkreis von rund 30 Kilome-
tern beliefern. Auch Elektrofahrzeuge sollen dabei zum Einsatz 
kommen. Inklusive der Zusteller wird das neue Verteilzentrum 
45 Arbeitsplätze in Abensberg bündeln.
Die Stadt Abensberg ist erfreut über die Neuansiedlung des 
Unternehmens, das durchaus mehrere Standorte im Visier hat-
te. 1. Bürgermeister Dr. Uwe Brandl: „Es freut mich sehr, dass 
wir die Deutsche Post mit diesem langfristigen Projekt nach 
Abensberg holen konnten.“ Das sei auch maßgeblich für die 
Vermarktung der Grundstücke im Abschnitt IV des Gewerbe- 
und Industriegebiets vor den Toren der Stadt: „Schon bei der 
Ausweisung der Gaden IV-Flächen haben wir darauf hingewie-
sen, dass eine schnelle Vermarktung nicht unbedingt unser Ziel 
ist – obwohl wir alle Flächen sofort verkaufen könnten“, so Dr. 
Brandl. Die Stadt - und in diesem Fall die Stadtentwicklungsge-
sellschaft – setzten vielmehr auf Bewerber, die sich dauerhaft 
am Standort Abensberg etablieren wollen. Ingo Knott, Stadt 
Abensberg


