
Limes-Therme aktuell

Weitere Bereiche der Limes-Therme geöffnet
Wieder ein Grund zur Freude: die Saunalandschaft ist wieder geöffnet ist. Mit 
Ausnahme der Peelingsauna sind alle  Saunen geöffnet und man hat auch 
wieder die Auswahl an verschiedenen Aufgüssen. Das „Wedeln“ ist allerdings 
noch nicht gestattet und der Damen-Sauna-Tag findet zur Zeit noch nicht statt. 
An den Saunen steht die maximale Anzahl der Besucher, welche sich gleichzei-
tig in der jeweiligen Sauna aufhalten dürfen.
Es gibt sowohl Stunden- als auch Tagestickets und die VIP-Cards können wie-
der eingelöst werden. VIP-Cards, die in der Corona-Zeit abgelaufen sind, wer-
den um sechs Monate verlängert.

Im Innenbereich des Erholungsbades konnten inzwischen die Bewe-
gungsbecken 1, 2 und 3 geöffnet werden. In der Salzgrotte dürfen sich 
wieder maximal 6 Gäste aufhalten. Ebenso sind Tageskarten erhältlich. 
Kinder ab 10 Jahre sind herzlich willkommen.
Hygiene- und Abstandsregeln sind zu beachten, weshalb sich maximal 
600 Gäste gleichzeitig in der Therme aufhalten dürfen. Es muss ein Daten-
Erfassungsbogen ausgefüllt werden, wenn Sie
diesen im Vorfeld bereits ausfüllen möchten, 
können Sie ihn auf www.limes-therme.de 
downloaden und mitbringen. Es gelten wieder 

die regulären Öffnungszeiten des Erholungsbades. Eine Reservierung ist nicht nötig. Die aktuellen Ein-
trittspreise bleiben unverändert, die Preise werden nicht erhöht! Bonusaktionen, Familientarife, Bade-
zeitverlängerungen sind noch nicht möglich (Ausnahme: Gäste-Card Verlängerung) Die Benutzung der 
Dampfbäder und der Whirlpools ist leider auch noch nicht gestattet. 
Der TerraVitalis Bereich wird zum 24. August wieder eröffnet. Natürlich informieren wir rechtzeitig über 
die Details und gesetzlichen Vorschriften dazu (aktuelle Infos auf der Startseite von www.limes-therme.de). 
Trotz aller Einschränkungen kann man viele Annehmlichkeiten in der Limes-Therme jetzt wieder nutzen, 
wir freuen uns  auf Sie! 

In der medizinischen Abteilung der Limes-
Therme können unter entsprechenden 
Hygieneschutzmaßnahmen ärztliche Verord
nungen abgegeben werden (vorerst nur 
Einzeltherapie), Massagen, Krankengymnas-
tik mit Peloidanwendungen (Moor, Kreide). 
Telefonisch sind wir für Sie erreichbar  
unter 09445/2009-14  
Montag bis Freitag von 8 bis 12 Uhr  
und 13 bis 16 Uhr

Voraussichtlich ab 
24. August wird 
die Gruppen-
gymnastik und 
Rehasport im 
Wasser wieder 
stattfinden. 

Endlich wieder in Glück baden
Entspannen, genießen und relaxen in den Wohlfühlwelten der 
Limes-Therme im Außen- & Innenbereich ist jetzt wieder mög-
lich. Prickelndes, vitalisierendes Thermalwasser belebt Körper 
und Geist. Auch in der Römersauna ist genießen und schwitzen 
wieder erlaubt. Ebenso ist die Totes-Meer-Salzgrotte wieder 
verfügbar. Willkommen im Jungbrunnen für Körper & Seele. 
9.000 qm Wohlfühlparadies mit Heilwirkung – Donnerstags 
sogar bis 22.00 Uhr. Wenn das keine guten Nachrichten sind. 
Wir freuen uns auf Sie! Aktuelle Infos auch zu coronabedingten 
Einschränkungen unter www.limes-therme.de
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Römer- 
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nur 5,- €
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Gesund und fit 
mit der Limes-Therme 
Vorträge, Kurse und Events, 
die Ihre Lebensqualität steigern.

August bis 

Dezember 2020

… natürlich g’sund genießen

Das neue Kursheft ist in der Limes-Therme verfügbar

Endlich wieder in Glück baden
Entspannen, genießen und relaxen in den Wohlfühlwelten der 
Limes-Therme im Außen- & Innenbereich ist jetzt wieder mög-
lich. Prickelndes, vitalisierendes Thermalwasser belebt Körper 
und Geist. Auch in der Römersauna ist genießen und schwitzen 
wieder erlaubt. Ebenso ist die Totes-Meer-Salzgrotte wieder 
verfügbar. Willkommen im Jungbrunnen für Körper & Seele. 
9.000 qm Wohlfühlparadies mit Heilwirkung – Donnerstags 
sogar bis 22.00 Uhr. Wenn das keine guten Nachrichten sind. 
Wir freuen uns auf Sie! Aktuelle Infos auch zu coronabedingten 
Einschränkungen unter www.limes-therme.de
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Limes-Therme aktuell

Die Limes-Therme wieder geöffnet
Nach der dreimonatigen Corona-Pause ist fast die gesamte 
Thermenanlage wieder geöffnet.
Wir freuen uns, dass wir unsere Innen- und Außenbereiche 
wieder für Sie geöffnet haben. Die Innenbecken 1 und 2 
stehen ab dem 4. Juli wieder zur Verfügung, das Nymphä-
um ist gegen Mitte Juli wieder geöffnet. 
Auch in der Therme gelten jedoch die allgemeinen Hy-
giene- und Abstandsregeln. Leider ist die Benutzung der 
Dampfbäder, der Saunen mit niedriger Temperatur und 
der Whirlpools noch nicht gestattet. Wir arbeiten daran, 
dass wir, basierend auf den vorgegebenen Richtlinien, 

die Römer-Sauna baldmöglichst wieder öffnen können. Natürlich informieren wir 
Sie rechtzeitig darüber (aktuelle Informationen auf der Startseite unserer Webseite 
www.limes-therme.de). Leider können auch nur Besucher ab dem 10. Lebensjahr 
eingelassen werden.  Auch die ursprünglich geplanten jährlichen Sommeraktionsan-
gebote müssen vorläufig entfallen.
Zusätzlich ab 1. Juli Wiedereröffnung Totes-Meer-Salzgrotte.
Trotz aller Einschränkungen kann man viele Annehmlichkeiten in der Limes-Therme 
jetzt wieder nutzen. Wir freuen uns auf unsere Gäste!  

In der medizinischen Abteilung der Limes-
Therme können unter entsprechenden 
Hygieneschutzmaßnahmen ärztliche Verord
nungen abgegeben werden (vorerst nur Ein-
zeltherapie), Massagen, Krankengymnastik 
mit Peloidanwendungen (Moor, Kreide). 

Telefonisch sind wir für Sie erreichbar 
unter 09445/2009-14 
Montag bis Freitag von 8 bis 12 Uhr

Noch mehr Grund, sich zu freuen: 

Voraussichtlich ab 24. August wird die 
Gruppengymnastik und Rehasport 
im Wasser wieder stattfinden. 
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Limes-Therme aktuell

Die Limes-Therme noch schöner
Umfangreiche Instandsetzungs-, Verschönerungs- und Verbesse-
rungsarbeiten wurden in den Außen- und Innenbereichen der Limes-
Therme (einschl. Wandgestaltungen) vorgenommen. Die Wiederer-
öffnung ist zunächst nur für den Thermenaußenbereich gestattet 
und nach Vorliegen der Prüfzeugnisse zur Betriebshygiene für Mitte 
Juni vorgesehen. Die Hallenbadbereiche werden erst nach amtlicher 
Freigabe geöffnet. Die Eröffnung des Vitalbereiches Terra Vitalis ist 
aus diesem Grund ebenfalls noch ungewiss. Der paradiesische Sau-
nagarten ist zugänglich, die Saunaeinrichtungen können aber leider 
noch nicht benutzt werden.
Die Wiederöffnung der Therme wird allerdings auch ein paar Ein-
schränkungen aufgrund der Corona-Pandemie mit sich bringen. Es 
muss Mindestabstände und besondere Hygieneregeln geben, auch in den Becken, in den Ruhe- und Gastronomiebereichen. Es 

wird auch eine maximale Anzahl an gleichzeitigen Besuchern vorgeschrieben sein, 
was vielleicht vereinzelt zu einer Wartezeit im Eingangsbereich führen kann. 
Die in den letzten Wochen auch in Abstimmung mit den anderen niederbayerischen 
Thermen erarbeiteten Hygienekonzepte, insbesondere die Mindestabstände in den 
Ruhebereichen können in Bad Gögging ohne Weiteres eingehalten werden, so dass 
ein sicherer Betrieb der Limes-Therme gewährleistet werden kann. 
Auch die hygienischen Voraussetzungen sind gut, weil sich das Virus weder im Wasser 
noch bei extrem hohen Temperaturen verbreiten kann und zudem strengste Desinfek-
tions- und Reinigungsregeln gelten. 
Ein Stück Eigenverantwortung der Besucher bleibt allerdings wie überall im Alltag, 
doch da stimmt die hohe Akzeptanz der bisher ergriffenen Corona-Maßnahmen die 
Thermenleitung sehr 
zuversichtlich. 
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In der medizinischen Abteilung der Limes-
Therme können unter entsprechenden 
Hygieneschutzmaßnahmen ärztliche Verord
nungen abgegeben werden (vorerst nur 
Einzeltherapie), Massagen, Krankengymnastik 
mit Peloidanwendungen (Moor, Kreide). 
Dies betrifft jedoch leider noch nicht den Reha-
bilitationssport.
Telefonisch sind wir für Sie erreichbar 
unter 09445/2009-14 
Montag bis Freitag von 8 bis 12 Uhr



Landkreis Kelheim

carpe diem Kelheim und Umgebung  •  

Die Urlaubsregion „Bayerns Herzstück“ zeigt sich online in neuem Licht
 Der Tourismusverband im Landkreis Kelheim e.V. hat seinen Internetauftritt 
www.tourismus-landkreis-kelheim.de technisch überarbeitet und neug estaltet. 
Er ist für mobile Endgeräte optimiert und lockt Gäste mit online-buchbaren 
Erlebnisangeboten.
Gäste surfen mobil
Die Nutzung des Internets findet, insbesondere in der Freizeit, überwiegend 
mittels Tablets oder Smartphones statt. „Potentielle Gäste surfen beispielsweise 
in der U-Bahn oder auf der Couch mit Ihrem Smartphone und lassen sich für 
den nächsten Urlaub inspirieren. Eine optimale Darstellung unserer Urlaubsregi-
on auf den verschiedenen Endgeräten ist deshalb essentiell für die Gewinnung 
neuer Gäste.“, betont Florian Best, Geschäftsführer des Tourismusverbands. 
Stimmungsvolle Fotografien, Illustrationen und Zitate sorgen für emotionale 
Inhalte und sollen Urlaubsstimmung wecken. Für die konkrete Planung einer 
Radtour oder Wanderung ist die Internetseite eng vernetzt mit dem Touren-
portal des Tourismusverbands www.rauszeit.bayern. Auch hier gilt das Prinzip 
„mobile first“, denn gerade während eines Ausflugs surft der Gast mit einem 
mobilen Endgerät und wünscht gut aufbereitete und optimal lesbare Informa-
tionen zur Wander- oder Radl-Strecke.

Erlebnisse und Unterkünfte online buchen
Bereits seit einigen Jahren buchen Gäste Zimmer und Ferienwohnungen gern 
über das Internet. Dieser Trend weitet sich nun auch auf Erlebnisangebote aus. 
„Nicht zuletzt durch die intensive Nutzung von Social- Media-Plattformen wie 
Instagram oder Facebook suchen Gäste nach besonderen und regionstypi-
schen Erlebnissen, über welche gepostet werden kann.“, erläutert Florian Best. 
„Erlebnisangebote, welche im Idealfall gleich online buchbar sind, machen 
eine Region für Gäste interessant und lebendig.“ Auf den touristischen 
Internetseiten großer Städte sind online buchbare Erlebnisangebote bereits gut 
vertreten, auf Internetseiten ländlicher Urlaubsregionen ist dies noch eher eine 
Ausnahme. „Wir haben hier eine große Chance, uns bei den Gästen als pfiffige 
Urlaubsregion mit tollen Erlebnissen zu präsentieren.“, freut sich Best.
 
Corona-Ticker für tagesaktuelle Ausflugs-Informationen

Im Laufe des Monats Mai wird nun auch der Tourismus in Bayern wieder sukzessive öffnen dürfen. Doch welche Sehenswür-
digkeiten, Museen und Freizeiteinrichtungen wann und in welcher Form wieder geöffnet sind, ist sowohl für Einheimische, als 
auch für touristische Gäste nicht leicht ersichtlich. Der Tourismusverband hat deshalb auf seiner Internetseite einen Corona-
Ticker eingerichtet. Hier wird tagesaktuell aufgelistet, welche Sehenswürdigkeiten und Freizeiteinrichtungen bereits geöffnet 
haben. Auf www.tourismus-landkreis-kelheim.de ist die Internetseite der Urlaubsregion „Bayerns Herzstück“ ab sofort zu 
sehen.

Die neue Webseite des Tourismusverbands 
im Landkreis Kelheim e.V. ist für mobile 
Endgeräte optimiert 
© Tourismusverband im Landkreis Kelheim e.V., 
Foto: Ulrike Bergeaud

Münchener Straße 35 
93326 Abensberg 

Telefon 09443/91400 
info@kelly-druck.de

Auf Wunsch von uns 

professionell gestaltet.

Münchener Straße 35

Telefon 09443/91400
info@kelly-druck.de

Aperitivi - Aperitiv 

Glas Prosecco  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .0, 1 l  . . . . . .3,00 

Crodino 1  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .0, 1 l  . . . . . .3,00 

San Bitter  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .0, 1 l  . . . . . .3,50 

Martini rosso 1 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .0, 1 l  . . . . . .3,50 

Martini bianco  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .0, 1 l  . . . . . .3,50 

Campari Soda 1  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . .0, 1 l  . . . . . .4,00 

Campari orange 1  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
.0, 1 l  . . . . . .4,50 

Aperol Spritz 1,4  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . .0,2 l  . . . . . .4,50 

Hugo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . .0,2 l  . . . . . .4,50 

Cipriani (Flasche)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. .0,2 l  . . . . . .5,50 

Zuppe - Suppe 

Vellutata di fagioli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .4,50 

Bohnencremesuppe 

Vellutata di pomodori  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .4,50 

Tomatencremesuppe 

Vellutata di broccoli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .4,50 

Brokkolicremesuppe  

Minestrone  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 .4,50 

Gemüsesuppe  

Antipasti – Vorspeise 

Bruschetta con pomodori  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . .6,00 

geröstetes Brot mit frischen Tomatenstücken 

Bruschetta mista  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . .7,00 

geröstetes Brot, verschiedene Beläge 

Carpaccio di carne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .12,00 

Rinderfilet auf Rucola-Bett mit Parmesanspänen 

Caprese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . .9,50 

Tomaten, Mozzarella und Basilikum 

Formaggi misti  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .11,50 

gemischter italienischer Käseteller  

mit Honig und Mostarda 

                                   
   normal 0klein 

Antipasto italiano  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12,50  . . . . .10,50 

italienische Vorspeise 

Antipasto mare e monti  . . . . . . . . . . . . .13,00  . . . . .11,00 

gemischte Vorspeise „Meer & Berg” 

Insalata di mare  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,00  . . . . .11,00 

Meeresfrüchtesalat 

Antipasto vegetariano  . . . . . . . . . . . . . . .12,00  . . . . .10,00 

gemischte vegetarische Vorspeise 

Pasta classica - Nudeln 

Spaghetti napoli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . .7,50 

mit Tomatensauce 

Spaghetti aglio e olio  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . .8,00 

in pikantem Olivenöl mit Knoblauch 

Spaghetti carbonara  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . .9,00 

mit Speck6 und Ei 

Spaghetti alle vongole  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .12,50 

mit frischen Venusmuscheln und Kirschtomaten 

Spaghetti c on coda di rospo  . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,00 

mit Kirschtomaten, Krabben und Seeteufel 

 
Pennette arrabiata  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

. . . . . . . . . . .8,00 

scharfe Tomatensauce mit Knoblauch 

Pennette al pomodorino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .9,50 

mit frischen Kirschtomaten und Basilikum 

Pennette bolognese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .8,50 

mit Hackfleischsauce 

Pennette ai quattro formaggi  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9,00 

mit vier Käsesorten 

Pennette amatriciana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .9,00 

mit Zwiebeln, Speck6 und Tomatensauce 

 
Tagliatelle emiliana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

. . . . . . . . . .9,00 

mit frischen Champignons, Erbsen 

und Vorderschinken1,8 in Sahnesauce 

Tagliatelle al salmone  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .10,50 

mit Lachs in feiner Sahnesauce 

Tagliatelle ai funghi misti  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,50 

mit gemischten Pilzen und Kirschtomaten 

 
Gnocchi alla sorrentina  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

. . . . .9,50 

mit Tomatensauce und Mozzarella 

Pasta fresca - frische Nudeln 

Pasta vegetariane  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .9,50 

mit frischem Gemüse in Sahne-Sauce 

Pasta al pesto  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . .9,50 

mit Basilikum-Pesto-Sauce 

Pasta con gamberetti e zucchine  . . . . . . . . . . . . .11,00 

mit Krabben und Zucchini in Sahne-Sauce 

Pasta alla siciliana  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .10,00 

mit Auberginen und Kirschtomaten 

Pasta spada e melenzane  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11,00 

mit Schwertfisch, Auberginen und Kirschtomaten 

Pasta allo scoglio  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .11,50 

mit Tintenfisch, Krabben, Muscheln, Venusmuscheln  

und Kirschtomaten 

Al forno - überbacken 

Lasagna al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .9,00 

mit Vorderschinken3,4,6, Hackfleischbechamelsoße - 

mit Mozzarella überbacken 

Pennette vegetariana al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9,50 

mit gemischtem Gemüse und Bechamelsoße -  

mit Mozzarella überbacken 
Pennette al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

. . . . . . . . . . . . . .10,00 

mit Vorderschinken3,4,6, Hackfleischsahne-Sauce -  

mit Mozzarella überbacken 

Gnocchi al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .10,50 

mit Gorgonzola, Vorderschinken3,4,6, Champignon -  

Sahne-Sauce mit Mozzarella überbacken 

Tortelloni al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . .10,50 

mit Vorderschinken3,4,6, Champignon, Erbsen -  

Hackfleischsahne-Sauce mit Mozzarella überbacken 

Pennette casa  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . .10,50 

mit Schinken, Champignon, Erbsen, Hackfleischsahne-Sauce - 

Hackfleischsahne-Sauce mit Mozzarella überbacken 

Carne di suino – Schweinefleisch 

Cotoletta milanese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .13,00 

paniertes Schnitzel Wiener Art 

Scaloppina al vino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .14,00 

in Weißwein-Sauce 

Scaloppina ai funghi  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .14,50 

mit frischen Pilzen in Sahne-Sauce 

Scaloppina nuovaTaormina  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16,00 

mit Auberginen und Mozzarella – im Ofen überbacken 

mit Tomaten-Sahne-Sauce 

Scaloppina al marsala  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .15,00 

mit Marsalasauce 

Carne di tacchino - Putenfleisch 

Tacchino alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . .13,50 

gegrilltes Putenfleisch 

Tacchino del c ontadino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .14,50 

geschnetzeltes Putenfleisch mit Paprika, Zwiebeln und Kartoffeln 

Tacchino alla pizzaiola  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .16,50 

Putenfleisch mit Oliven8, Kapern und Kirschtomaten 

Carne di agnello - Lammfleisch 

Costolette di agnello alla griglia  . . . . . . . . . . . . . .15,50 

Lammkotelett vom Grill 

Costolette di agnello alle erbe . . . . . . . . . . . . . . . . . .16.50 

Lammkotelett mit Weißwein und frischen Kräutern 

Costolette di agnello in umido  . . . . . . . . . . . . . . . . . .17,50 

Lammkotelett mit Oliven8, Kapern und Kirschtomaten-Sauce 

Carne di manzo - Rindfleisch 

Bistecca alla griglia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .16,00 

Rumpsteak vom Grill 

Tagliata di carne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .18,00 

mit Rucola, Pistazien und Parmesan 

Misto di carne alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . .20,50 

verschiedene Fleischsorten vom Grill 

Filetto alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .21,50 

Rinderfilet vom Grill 

Filetto al pepe rosa  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . .22,50 

Rinderfilet mit rosa Pfeffer 

Filetto dello chef  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .23,50 

Rinderfilet nach Lust und Laune des Chefs 

Filetto c on funghi misti  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . .23,00 

Rinderfilet mit gemischten Pilzen, 

Kirschtomaten und Sahne-Sauce 

Pesce alla griglia - Fisch vom Grill 

Calamari griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .15,00 

Tintenfisch vom Grill 

Pesce del giorno alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . .21,50 

tagesfrischer Fisch vom Grill 

Pesce spada alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17,50 

Schwertfisch vom Grill 

Gamberoni alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. .21,50 

Riesengarnelen vom Grill 

Grigliata di pesce  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . .22,50 

verschiedene Fischsorten vom Grill 

Coda di rospo alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19,50 

gegrillter Seeteufel 

Specialità di pesce -  

Fischspezialitäten 

Calamari e gamberetti fritti  . . . . . . . . . . . . . . . . .15,50 

gebackene Tintenfischringe und Krabben 

Gamberetti gratinati  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .15,50 

Garnelen gratiniert auf Rucola-Bett 

Filetto di pesce c on zucchine  . . . . . . . . . . . . . . . .16,50 

Fischfilet mit Zucchini 

Pesce spada messinese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. .18,50 

Schwertfisch mit Oliven8, Kapern und Kirschtomaten 

Coda di rospo al vino bianco  . . . . . . . . . . . . . . . .20,50 

Seeteufel in Weißwein-Sauce 

Zusätze: 

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel,  

4 mit Geschmacksverstärker, 5 koffeinhaltig, 6 mit Nitritpökelsalz,  

7 mit Phosphat, 8 geschwärzt, 9 chininhalting 

Münchener Straße 35

Telefon 09443/91400

Aperitivi - Aperitiv 

Glas Prosecco  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .

Crodino 1  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .

San Bitter  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .

Martini rosso 1 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .

Martini bianco  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .0, 1 l

Campari Soda 1  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . .0, 1 l  . . . . . .4,00 

Campari orange 1  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
.0, 1 l  . . . . . .4,50 

Aperol Spritz 1,4  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . .0,2 l  . . . . . .4,50 

Hugo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . .0,2 l  . . . . . .4,50 

Cipriani (Flasche)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. .0,2 l  . . . . . .5,50

Zuppe - Suppe 

Vellutata di fagioli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .4,50 

Bohnencremesuppe 
Vellutata di fagioli
Bohnencremesuppe 
Vellutata di fagioli

Vellutata di pomodori  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .4,50 

Tomatencremesuppe 

Vellutata di broccoli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .4,50 

Brokkolicremesuppe  

Minestrone  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 .4,50 

Gemüsesuppe 

Antipasti – Vorspeise 

Bruschetta con pomodori  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . .6,00 

geröstetes Brot mit frischen Tomatenstücken

Bruschetta mista  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . .7,00 

geröstetes Brot, verschiedene Beläge

Carpaccio di carne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .12,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .12,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .

Rinderfilet auf Rucola-Bett mit Parmesanspänen

Caprese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . .9,50 

Tomaten, Mozzarella und Basilikum

Formaggi misti  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .11,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .11,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .

gemischter italienischer Käseteller Formaggi misti
gemischter italienischer Käseteller Formaggi misti

mit Honig und Mostarda

                                   
   normal 0klein

Antipasto italiano  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12,50
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12,50
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . .10,50  . . . . .10,50  . . . . .

italienische Vorspeise

Antipasto mare e monti  . . . . . . . . . . . . .13,00 . . . . . . . . . . . . .13,00 . . . . . . . . . . . . .  . . . . .11,00  . . . . .11,00  . . . . .

gemischte Vorspeise „Meer & Berg”

Insalata di mare  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,00
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,00
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . .11,00  . . . . .11,00  . . . . .

Meeresfrüchtesalat 

Antipasto vegetariano  . . . . . . . . . . . . . . .12,00 . . . . . . . . . . . . . . .12,00 . . . . . . . . . . . . . . .
 . . . . .10,00  . . . . .10,00  . . . . .

gemischte vegetarische VorspeiseAntipasto vegetariano
gemischte vegetarische VorspeiseAntipasto vegetariano

Spaghetti alle vongole  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .

mit frischen Venusmuscheln und KirschtomatenSpaghetti alle vongole
mit frischen Venusmuscheln und KirschtomatenSpaghetti alle vongole

Spaghetti c on coda di rospo  . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,00 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,00 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . .

mit Kirschtomaten, Krabben und SeeteufelSpaghetti c on coda di rospo
mit Kirschtomaten, Krabben und SeeteufelSpaghetti c on coda di rospo

Pennette arrabiata  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .8,00 

scharfe Tomatensauce mit Knoblauch

Pennette al pomodorino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .9,50 

mit frischen Kirschtomaten und Basilikum

Pennette bolognese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .8,50 

mit Hackfleischsauce 
Pennette bolognese
mit Hackfleischsauce 
Pennette bolognese

Pennette ai quattro formaggi  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pennette ai quattro formaggi  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pennette ai quattro formaggi 9,00 

mit vier Käsesorten 
Pennette ai quattro formaggi
mit vier Käsesorten 
Pennette ai quattro formaggi

Pennette amatriciana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .9,00 

mit Zwiebeln, Speck6 und Tomatensauce 

Tagliatelle emiliana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .9,00 

mit frischen Champignons, ErbsenTagliatelle emiliana
mit frischen Champignons, ErbsenTagliatelle emiliana

und Vorderschinken1,8 in Sahnesauce 

Tagliatelle al salmone  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .10,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .10,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .

mit Lachs in feiner SahnesauceTagliatelle al salmone
mit Lachs in feiner SahnesauceTagliatelle al salmone

Tagliatelle ai funghi misti  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

mit gemischten Pilzen und KirschtomatenTagliatelle ai funghi misti
mit gemischten Pilzen und KirschtomatenTagliatelle ai funghi misti

Gnocchi alla sorrentina  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .9,50 

mit Tomatensauce und Mozzarella

Pasta fresca - frische Nudeln 

Pasta vegetariane  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .9,50 

mit frischem Gemüse in Sahne-Sauce

Pasta al pesto  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . .9,50 

mit Basilikum-Pesto-Sauce

Pasta con gamberetti e zucchine  . . . . . . . . . . . . .11,00  . . . . . . . . . . . . .11,00  . . . . . . . . . . . . .

mit Krabben und Zucchini in Sahne-Sauce

Pasta alla siciliana  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .10,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .10,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .

mit Auberginen und Kirschtomaten

Pasta spada e melenzane  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11,00 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11,00 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

mit Schwertfisch, Auberginen und Kirschtomaten

Pasta allo scoglio  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .11,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .11,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .

mit Tintenfisch, Krabben, Muscheln, Venusmuscheln 

und Kirschtomaten 

mit Vorderschinken

mit Mozzarella überbacken

Gnocchi al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .10,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .10,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .

mit Gorgonzola, Vorderschinken3,4,6, Champignon -  

Sahne-Sauce mit Mozzarella überbacken

Tortelloni al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . .10,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . .10,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . .

mit Vorderschinken3,4,6, Champignon, Erbsen - 

Hackfleischsahne-Sauce mit Mozzarella überbacken

Pennette casa  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . .10,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . .10,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . .

mit Schinken, Champignon, Erbsen, Hackfleischsahne-Sauce -

Hackfleischsahne-Sauce mit Mozzarella überbacken

Carne di suino – Schweinefleisch 

Cotoletta milanese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .13,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .13,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .

paniertes Schnitzel Wiener Art

Scaloppina al vino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .14,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .14,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .

in Weißwein-Sauce 

Scaloppina ai funghi  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .14,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .14,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .

mit frischen Pilzen in Sahne-SauceScaloppina ai funghi
mit frischen Pilzen in Sahne-SauceScaloppina ai funghi

Scaloppina nuovaTaormina  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16,00 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16,00 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

mit Auberginen und Mozzarella – im Ofen überbacken

mit Tomaten-Sahne-Sauce

Scaloppina al marsala  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .15,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .15,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .

mit Marsalasauce 

Carne di tacchino - Putenfleisch 

Tacchino alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . .13,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . .13,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

gegrilltes Putenfleisch Tacchino alla griglia
gegrilltes Putenfleisch Tacchino alla griglia

Tacchino del c ontadino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .14,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .14,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .

geschnetzeltes Putenfleisch mit Paprika, Zwiebeln und Kartoffeln

Tacchino alla pizzaiola  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .16,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .16,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .

Putenfleisch mit Oliven8, Kapern und Kirschtomaten

Carne di agnello - Lammfleisch 

Costolette di agnello alla griglia  . . . . . . . . . . . . . .15,50  . . . . . . . . . . . . . .15,50  . . . . . . . . . . . . . .

Lammkotelett vom GrillCostolette di agnello alla griglia
Lammkotelett vom GrillCostolette di agnello alla griglia

Costolette di agnello alle erbe . . . . . . . . . . . . . . . . . .16.50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . .16.50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Lammkotelett mit Weißwein und frischen KräuternCostolette di agnello alle erbe
Lammkotelett mit Weißwein und frischen KräuternCostolette di agnello alle erbe

Costolette di agnello in umido  . . . . . . . . . . . . . . . . . .17,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . .17,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Lammkotelett mit OlivenCostolette di agnello in umido
Lammkotelett mit OlivenCostolette di agnello in umido

8Costolette di agnello in umido
8Costolette di agnello in umido
, Kapern und Kirschtomaten-SauceCostolette di agnello in umido
, Kapern und Kirschtomaten-SauceCostolette di agnello in umido

Filetto al pepe rosa  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . .

Rinderfilet mit rosa Pfeffer

Filetto dello chef  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .

Filetto dello chef  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . .

Filetto dello chef
23,50 

Rinderfilet nach Lust und Laune des Chefs

Filetto c on funghi misti  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . .

Filetto c on funghi misti  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . .

Filetto c on funghi misti 23,00 

Rinderfilet mit gemischten Pilzen,Filetto c on funghi misti
Rinderfilet mit gemischten Pilzen,Filetto c on funghi misti

Kirschtomaten und Sahne-Sauce

Pesce alla griglia - Fisch vom Grill

Calamari griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .15,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .15,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .

Tintenfisch vom Grill 
Calamari griglia
Tintenfisch vom Grill 
Calamari griglia

Pesce del giorno alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . .21,50 

tagesfrischer Fisch vom GrillPesce del giorno alla griglia
tagesfrischer Fisch vom GrillPesce del giorno alla griglia

Pesce spada alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Schwertfisch vom Grill
Pesce spada alla griglia
Schwertfisch vom Grill
Pesce spada alla griglia

Gamberoni alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. .21,50 

Riesengarnelen vom GrillGamberoni alla griglia
Riesengarnelen vom GrillGamberoni alla griglia

Grigliata di pesce  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . .22,50 

verschiedene Fischsorten vom GrillGrigliata di pesce
verschiedene Fischsorten vom GrillGrigliata di pesce

Coda di rospo alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

gegrillter Seeteufel 
Coda di rospo alla griglia
gegrillter Seeteufel 
Coda di rospo alla griglia

Specialità di pesce -  

Fischspezialitäten 

Calamari e gamberetti fritti  . . . . . . . . . . . . . . . . .15,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . .15,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . . .

gebackene Tintenfischringe und KrabbenCalamari e gamberetti fritti
gebackene Tintenfischringe und KrabbenCalamari e gamberetti fritti

Gamberetti gratinati  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .15,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .15,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .

Garnelen gratiniert auf Rucola-BettGamberetti gratinati
Garnelen gratiniert auf Rucola-BettGamberetti gratinati

Filetto di pesce c on zucchine  . . . . . . . . . . . . . . . .16,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . .16,50 
 . . . . . . . . . . . . . . . .

Fischfilet mit Zucchini

Pesce spada messinese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. .18,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. .18,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. .

Schwertfisch mit Oliven8, Kapern und Kirschtomaten

Coda di rospo al vino bianco  . . . . . . . . . . . . . . . .

Coda di rospo al vino bianco  . . . . . . . . . . . . . . . .

Coda di rospo al vino bianco 20,50 

Seeteufel in Weißwein-Sauce

Zusätze: 

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 

4 mit Geschmacksverstärker, 5 koffeinhaltig, 6 mit Nitritpökelsalz, 

7 mit Phosphat, 8 geschwärzt, 9 chininhalting

HHi
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en z. B. Preise pro 1.000 bei einer Bestellmenge von 3.000 Stück: 

farbiger Druck auf weißem Papier  . . . . . . . .93,60 € 
schwarzer Druck auf farbigem Papier  . . .80,90 € 
schwarzer Druck auf weißem Papier  . . . .62,30 €

Einseitig bedruckt // Preise bei  Lieferung  druckfertiger Daten  
Preise inkl. MwSt. // Weitere Stückzahlen auf Anfrage

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .0, 1 l  . . . . . .3,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . .0, 1 l  . . . . . .3,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .0, 1 l  . . . . . .3,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .0, 1 l  . . . . . .3,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .0, 1 l  . . . . . .3,50 

Pasta classica - Nudeln 
Pasta classica - Nudeln 

Spaghetti napoli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . .7,50 

mit Tomatensauce 
Spaghetti napoli
mit Tomatensauce 
Spaghetti napoli

Spaghetti aglio e olio  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . .8,00 

in pikantem Olivenöl mit KnoblauchSpaghetti aglio e olio
in pikantem Olivenöl mit KnoblauchSpaghetti aglio e olio

Spaghetti carbonara  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . .9,00 

mit Speck
Spaghetti carbonara
mit Speck
Spaghetti carbonara

6
Spaghetti carbonara

6
Spaghetti carbonara

 und Ei 
Spaghetti carbonara

 und Ei 
Spaghetti carbonara

Spaghetti alle vongole  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .12,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .12,50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . .

Al forno - überbacken 
Al forno - überbacken 

Lasagna al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . .9,00 

mit Vorderschinken3,4,6, Hackfleischbechamelsoße -

mit Mozzarella überbacken

Pennette vegetariana al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pennette vegetariana al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pennette vegetariana al forno 9,50 

mit gemischtem Gemüse und Bechamelsoße - 

mit Mozzarella überbacken

Pennette al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . .10,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . .10,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . .

mit Vorderschinken3,4,6, Hackfleischsahne-Sauce - 

Carne di manzo - Rindfleisch 

Bistecca alla grigliaBistecca alla griglia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .16,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .16,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . .

Rumpsteak vom Grill 
Bistecca alla griglia
Rumpsteak vom Grill 
Bistecca alla griglia

Tagliata di carne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .18,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .18,00 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . .

mit Rucola, Pistazien und ParmesanTagliata di carne
mit Rucola, Pistazien und ParmesanTagliata di carne

Misto di carne alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . .20,50 

verschiedene Fleischsorten vom GrillMisto di carne alla griglia
verschiedene Fleischsorten vom GrillMisto di carne alla griglia

Filetto alla griglia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . .21,50 

Rinderfilet vom Grill
Filetto alla griglia
Rinderfilet vom Grill
Filetto alla griglia

Filetto al pepe rosa  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . .22,50 

Münchener Straße 35
93326 Abensberg

Telefon 09443/91400
info@kelly-druck.de
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